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Komponenten

Abb. 1

o Designbeleuchtung

O Bedienfeld (LED-Anzeige)

O Ein-/Aus-Taste / Umschaltknopf
O Gehisuse

© Pfanne

O Korb

(7] Korbentriegelungstaste
O Korbgriff

O Luftauslassschlitze

@ Netzkabel




Allgemeines
Bedienungsanleitung lesen und aufbewahren

Diese Bedienungsanleitung gehort zu dieser HeiBluft-Fritteuse (im
Folgenden nur ,Produkt” oder ,,Gerat” genannt). Sie enthalt wich-
tige Informationen zur Inbetriebnahme und Handhabung.
Lesen Sie die Bedienungsanleitung, insbesondere die Sicherheitshinweise,
sorgfaltig durch bevor Sie das Gerat einsetzen. Die Nichtbeachtung dieser
Bedienungsanleitung kann zu schweren Verletzungen oder zu Schaden am
Gerat fihren.
Die Bedienungsanleitung basiert auf den in der Europaischen Union giiltigen
Normen und Regeln. Beachten Sie im Ausland auch landesspezifische Richt-
linien und Gesetze.
Bewahren Sie die Bedienungsanleitung fiir die weitere Nutzung auf.
Wenn Sie das Gerat an Dritte weitergeben, geben Sie unbedingt diese Bedie-
nungsanleitung mit.

BestimmungsgemaBer Gebrauch

Das Gerat ist ausschlieflich zum Aufwarmen und Erhitzen von Zutaten und

Flussigkeiten konzipiert. Es ist dazu bestimmt, im Haushalt und in ahnli-

chen Anwendungen verwendet zu werden wie beispielsweise:

e inKichen fur Mitarbeiter in Laden, Biros und anderen gewerblichen Be-
reichen;

e in landwirtschaftlichen Anwesen;

e von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen;

e in Frihstickspensionen.

Verwenden Sie das Gerat nur wie in dieser Bedienungsanleitung beschrie-

ben. Jede andere Verwendung gilt als nicht bestimmungsgemaf und kann

zu Sachschaden oder sogar zu Personenschaden fiihren. Das Gerat ist kein

Kinderspielzeug. Der Hersteller oder Handler Ubernehmen keine Haftung

fir Schaden, die durch nicht bestimmungsgemafen oder falschen Ge-

brauch entstanden sind.



Zeichenerklarung

Die folgenden Symbole werden in dieser Bedienungsanleitung, auf dem Ge-
rat oder auf der Verpackung verwendet.

Dieses Symbol gibt Ihnen niitzliche Zusatzinformationen zur
Inbetriebnahme und Handhabung.
i"-\ Dieses Symbol warnt vor heiflen Oberflachen.

Sicherheit

Hinweiserklarung

Die folgenden Symbole und Signalwdrter werden in dieser Bedienungsanlei-
tung, auf dem Gerat oder auf der Verpackung verwendet.

Dieses Signalsymbol/-wort bezeichnet eine Ge-
AWARNUNG! fahrdung mit einem mittleren Risikograd, die,

wenn sie nicht vermieden wird, den Tod oder eine
schwere Verletzung zur Folge haben kann.

Dieses Signalsymbol/-wort bezeichnet eine Ge-
AVO RSICHT! fahrdung mit einem niedrigen Risikograd, die,

wenn sie nicht vermieden wird, eine geringfligige

oder maflige Verletzung zur Folge haben kann.

Dieses Signalwort warnt vor maoglichen Sach-

HINWEIS! schaden.



Allgemeine Sicherheitshinweise

AWARNUNG!

Stromschlaggefahr!

Fehlerhafte Elektroinstallation oder zu hohe Netzspannung kénnen zu

elektrischem Stromschlag fiihren.

Schlieflen Sie das Gerat nur an, wenn die Netzspannung der Steckdose
mit der Angabe auf dem Typenschild ibereinstimmt.

Schlieen Sie das Gerat nur an eine gut zugangliche Steckdose an, damit
Sie das Gerat bei einem Storfall schnell vom Stromnetz trennen konnen.
Betreiben Sie das Gerat nicht, wenn es sichtbare Schaden aufweist oder
das Netzkabel bzw. der Netzstecker defekt ist.

Wenn das Netzkabel des Gerates beschadigt ist, muss es durch den Her-
steller oder seinen Kundendienst oder eine dhnlich qualifizierte Person
ersetzt werden, um Gefdhrdungen zu vermeiden.

Offnen Sie das Geh&use nicht. Nehmen Sie keine Modifikationen am Ge-
ratvor. Uberlassen Sie die Reparatur Fachkraften. Wenden Sie sich dazu
an eine Fachwerkstatt. Eigenstandig durchgefiihrte Reparaturen oder
Modifikationen, ein unsachgemafier Anschluss oder eine falsche Bedie-
nung konnen die Betriebssicherheit beeintrachtigen. Ferner sind in ei-
nem solchen Fall Haftungs- und Garantieanspriche ausgeschlossen.
Bei Reparaturen diirfen nur Teile verwendet werden, die den urspriing-
lichen Gerat daten entsprechen. In diesem Gerat befinden sich elektri-
sche und mechanische Teile, die zum Schutz gegen Gefahrenquellen un-
erlasslich sind.

Berlhren Sie keine inneren Komponenten des Gerates.

Betreiben Sie das Gerat nicht mit einer externen Zeitschaltuhr oder ei-
nem separaten Fernwirksystem.

Tauchen Sie weder das Gerat noch das Netzkabel oder den Netzstecker
in Wasser oder andere Flussigkeiten.

Fassen Sie den Netzstecker niemals mit feuchten Handen an.

Ziehen Sie den Netzstecker nie am Netzkabel aus der Steckdose, son-
dern fassen Sie immer den Netzstecker an.

Verwenden Sie das Netzkabel nie als Tragegriff.

Halten Sie das Gerat den Netzstecker und das Netzkabel von offenem
Feuer und heiflen Flachen fern.

Verlegen Sie das Netzkabel so, dass es nicht zur Stolperfalle wird.



e Knicken Sie das Netzkabel nicht und legen Sie es nicht Giber scharfe Kan-
ten.

e Verwenden Sie das Gerat nur in Innenraumen. Betreiben Sie es nie in
Feuchtraumen oder im Regen.

e Lagern Sie das Gerat nie so, dass es in eine Wanne oder in ein Waschbe-
cken fallen kann.

e Greifen Sie niemals nach einem Elektrogerat, wenn es ins Wasser gefal-
len ist. Ziehen Sie in einem solchen Fall sofort den Netzstecker aus der
Steckdose.

e Sorgen Sie dafur, dass Kinder keine Gegenstande in das Gerat hinein-
stecken.

e Wenn Sie das Gerat nicht benutzen, es reinigen oder wenn eine Stérung
auftritt, schalten Sie das Gerat immer aus und ziehen Sie den Netzste-
cker aus der Steckdose.

AWARNUNG!

Gefahren flir Kinder und Personen mit verringerten physischen, sensori-
schen oder mentalen Fahigkeiten (beispielsweise teilweise Behinderte, al-
tere Personen mit Einschrankung ihrer physischen und mentalen Fahigkei-
ten) oder Mangel an Erfahrung und Wissen (beispielsweise altere Kinder).

e Dieses Gerat kann von Kindern ab acht Jahren und dariber sowie von
Personen mit verringerten physischen, sensorischen oder mentalen Fa-
higkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen benutzt werden, wenn
sie beaufsichtigt oder bezliglich des sicheren Gebrauchs des Gerates
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstehen.
Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und Benutzer-
Wartung diirfen nicht von Kindern ohne Beaufsichtigung durchgefiihrt
werden.

e Halten Sie Kinder jinger als acht Jahre vom Gerat und der Anschluss-
leitung fern.

e |Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs nicht unbeaufsichtigt.

e Lassen Sie Kinder nicht mit der Verpackungsfolie spielen. Kinder kén-
nen sich beim Spielen darin verfangen und ersticken.




AWARNUNGJ

Brandgefahr!

Eine unsachgemafle Verwendung des Gerates kann zu einem Brand fiihren.

e Die HeiBluft-Fritteuse ist als freistehendes Gerat konzipiert. Betreiben
Sie es nicht in einem Schrank oder einem anderen Madbelstlick, um einen
Hitzestau zu vermeiden.

A\IORSICHT!

Verbrennungsgefahr!

Mit dem Gerat erhitzte Zutaten oder Flussigkeiten und deren Behaltnisse

konnen sehr heif} sein, was bei Hautkontakt zu Verbrennungen fiihrt.

e Erhitzte Zutaten werden zum Teil nicht gleichmafig heif3. Prifen Sie
deshalb vor dem Verzehr sorgfaltig die Temperatur. Das gilt insbeson-
dere flr Zutaten fir Kinder.

A\IORSICHT!

Verbrennungsgefahr!

Teile des Gerates (z. B. Luftauslass) kdnnen wéahrend des Betriebs heill wer-

den, was bei versehentlichem Beriihren zu Verbrennungen fihren kann. Au-

Berdem kann aus den Entliftungsdffnungen heiBer Dampf austreten.

e Um Verletzungen und Verbrennungen zu vermeiden, sollten Sie das Au-
Bengehause der Fritteuse nicht beriihren, wenn sie in Gebrauch ist. Fas-
sen Sie das Gerat ausschliefllich an vorgesehenen Griffflachen an und
verwenden Sie gegebenenfalls Schutzhandschuhe oder Topflappen.

e Vorsicht beim Herausnehmen der zubereiteten Zutaten. Es besteht Ver-
brennungsgefahr!

e Kinder junger als 8 Jahre mussen ferngehalten werden, es sei denn, sie
werden standig beaufsichtigt.




HINWEIS!

Beschadigungsgefahr!
Unsachgemafier Umgang mit dem Gerat kann zu Beschadigungen des Gera-
tes fuhren.

Installieren und Platzieren Sie die HeiBBluft-Fritteuse nur an geeigneten
Orten.

Stellen Sie das Gerat auf einer gut zuganglichen, ebenen, trockenen, hit-
zebestandigen und ausreichend stabilen Flache auf. Stellen Sie das Ge-
rat nicht an den Rand oder an die Kante der Flache.

Stellen Sie das Gerat nie auf oder in der Nahe von heiflen Oberflachen
ab (Herdplatten etc.).

Bringen Sie das Netzkabel nicht mit heiflen Teilen in Beriihrung.

Setzen Sie das Gerat niemals hoher Temperatur (Heizung etc.) oder Wit-
terungseinflissen (Regen etc.) aus.

Fillen Sie niemals Flussigkeit direkt in das Gerat.

Reinigen Sie das Gerat regelmafig und entfernen Sie Speisereste. Eine
mangelhafte Sauberkeit kann zu einer Zerstdrung von Oberflachen fih-
ren, was die Lebensdauer beeinflusst und maglicherweise zu gefahrli-
chen Situationen fihren kann.

Tauchen Sie das Gerat zum Reinigen niemals in Wasser oder andere
Flussigkeiten und verwenden Sie zur Reinigung keinen Dampfreiniger.
Das Gerat kann sonst beschadigt werden.

Geben Sie das Gerat keinesfalls in die Spilmaschine. Sie wiirden es
dadurch zerstoren.

Verwenden Sie das Gerat nicht mehr, wenn die Kunststoffbauteile des
Gerates Risse oder Springe oder sich verformt haben. Stellen Sie si-
cher, dass beschadigte Bauteile nur durch passende Originalersatzteile
ersetzt werden.

Decken Sie die Luftungsoffnungen des Gerates nicht ab.

Legen Sie keine Gegenstande auf die Fritteuse.



Produktbeschreibung

Das Gerat ist eine Heif3luft-Fritteuse zum Garen von Zutaten mit wenig bis
keinem Fett. Dazu wird eine Zutat in den Korb (é) der Pfanne (5) gelegt, und
diese dann in das Geh&use (4] geschoben. Die Zubereitungsparameter fir
die Zutat kénnen per Umschaltknopf (3) und an den daneben liegenden
Touch-Tasten eingegeben werden und werden am Bedienfeld (2] mittels
LED-Symbolik angezeigt.

Erstinbetriebnahme

Gerat und Lieferumfang priifen

HINWEIS!

Beschadigungsgefahr!

Wenn Sie die Verpackung unvorsichtig mit einem scharfen Messer oder an-

deren spitzen Gegenstanden 6ffnen, kann das Gerat schnell beschadigt wer-

den.

e Gehen Sie beim Offnen sehr vorsichtig vor.

1. Nehmen Sie das Gerat aus der Verpackung.

2. Priifen Sie, ob die Lieferung vollstandig ist (siehe Abb.1). Der Lieferum-
fang umfasst neben dem Gehause (4], eine Pfanne (5) und einen Korb (6).

3. Kontrollieren Sie, ob das Gerat oder die Einzelteile Schaden aufweisen.

Ist dies der Fall, benutzen Sie das Gerat nicht. Wenden Sie sich Uber die
auf der Riuckseite angegebene Hotline an den Hersteller.

Grundreinigung

e Entfernen Sie das Verpackungsmaterial sowie samtliche Schutzfolien,
Aufkleber und Etiketten vom Gehause.

10



Entnehmen Sie den Korb aus der
2 Pfanne und entnehmen Sie auch
hier das Verpackungsmaterial.
Ziehen Sie hierzu die Pfanne mit
Korb am Korbgriff aus dem Gerat,
schieben Sie die transparente
Kunststoffabdeckung der Korben-
triegelungstaste in Pfeilrichtung
nach vorne, driicken Sie die die
Korbentriegelungstaste und he-
ben Sie den Korb senkrecht aus
der Pfanne (siehe Abb. 2]

Abb. 2

Reinigen Sie vor der erstmaligen Benutzung alle Teile des Gerates wie im
Kapitel ,Reinigung” beschrieben.

Bedienung

AVORSICHT!

Verbrennungsgefahr!

Mit dem Gerat erhitzte Zutaten und deren Behaltnisse konnen sehr heif3 sein,

was bei Hautkontakt zu Verbrennungen fihrt.

e Fassen Sie Korb (6) und Pfanne (5) nach dem Frittieren nicht mit bloBen
Handen an. Entnehmen Sie den Korb nur aus der Pfanne, indem Sie ihn
an dessen Griff (8) anfassen.

e lassen Sie erhitzte Zutaten oder Flissigkeiten etwas abkiihlen, bevor
Sie diese verzehren.

11



Das Bedienfeld

Zutatenanzeige €}

@ Temperaturanzeige
Geblaseanzeige @ | P 9

‘ @ Zeitanzeige

Heizen - Anzeige (®

Start/Pause @ ® Menii - Zubereitung

Zeit/Temp. Umschaltknopf @
Ring Zeit/Temp. +/-

EinfAus - Schalter ‘

Abb. 3

Frittieren der Zutaten

VORSICHT!

>

Verbrennungsgefahr
e Die Pfanne mit Korb und die Zutaten werden beim Frittieren sehr heif.
Je nach Art der Zutaten kann Dampf aus der Pfanne entweichen.

HINWEIS!

Beschadigungsgefahr!
Unsachgemafer Umgang mit dem Gerat kann zu Beschadigungen des Gera-
tes fiihren.

12



Stellen Sie das Gerat auf einer gut zuganglichen, ebenen, trockenen, hit-
zebestandigen und ausreichend stabilen Flache auf. Stellen Sie das Ge-
rat nicht an den Rand oder an die Kante der Flache.

Ziehen Sie die Pfanne (5) mit Korb (6) immer vorsichtig mit einer Hand

aus dem Gehause (4] wahrend Sie das Geh&use dabei mit der anderen
Hand festhalten.

Legen Sie zum Frittieren immer den Korb in die Pfanne und die Zutaten
in den Korb.

Fiillen Sie kein Ol oder anderen Fliissigkeiten in die Pfanne.

Stellen Sie nichts auf das Gerat, da durch Veranderung des Luftstroms
das Frittierergebnis gestort werden kdonnte und das Gerat Uberhitzen
kann.

Setzen Sie den befiillten Korb in die Pfanne ein und stecken Sie den
Netzstecker in eine geerdete Steckdose.

- Achten Sie darauf, dass die Pfanne mit Korb korrekt im Ge-
hause der Fritteuse eingesetzt ist. Das Gerat funktioniert nur

mit eingerasteter Pfanne.

Driicken Sie dann mind. eine Sekunde lang die Ein/Aus-Taste (3), es er-
klingt ein Signalton, in der Temperaturanzeige (F) blinken 180 °C und in
der Zeitanzeige (G) stehen 15 Min.

Driicken Sie das Touch-Feld zur Meniianzeige (H), um zur Zutatenpro-
grammierung (Anzeigefeld A) zu gelangen und driicken Sie diese Taste
erneut, um die nachste Zutat auszuwahlen. Fir jede Zutat werden die
voreingestellte Garzeit und Temperatur angezeigt. Dricken Sie dann
“Start / Pause” (Touch-Feld D), um mit dem Frittieren zu beginnen. Das
Feld (F) zeigt nun die eingestellte Temperatur an, Feld (G) zeigt die ver-
bleibende Zeit an, Feld (C] die aktive Heizfunktion und Feld (B] zeigt an,
dass das Geblase arbeitet.

Wenn Sie kurz auf den Umschaltknopf (3) driicken, beginnt die Zeitan-
zeige (G) zu blinken. Wahrend nun die Temperaturanzeige (F) blinkt,
konnen Sie den dufleren Ring des Umschaltknopfes in beide Richtungen
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drehen, um die Garungstemperatur zu verandern. Die Einstellung er-
folgt in Stufen von 5 °C, in einer Spanne von 80 bis 200 °C.

5. Dricken Sie nochmals den Umschaltknopf, um die Frittierzeit zu veran-
dern. Drehen Sie am &dufleren Ring des Knopfes, um die gewlinschte
Frittierzeit einzustellen. Die Einstellung erfolgt in 1-Minuten-Schritten
und einer Spanne von 1 bis 60 Minuten.

- Einige Zutaten sollten zur Halfte der Zubereitungszeit geschut-
@ telt werden (siehe Abschnitt “Frittiereinstellungen und -Tipps"

in diesem Kapitel). Um die Zutaten zu schiitteln, ziehen Sie die
Pfanne (5) aus dem GehZiuse (4], legen Sie sie auf eine hitzebe-
standige Oberflache, schieben Sie die transparente Kunststoff-
abdeckung am Griff in Pfeilrichtung nach vorne und driicken Sie
die Korbentriegelungstaste (7) des Griffs (8. Sie kénnen dann
den Korb (6] aus der Pfanne heben.

- Alternativ konnen Sie die Zutaten schitteln, indem Sie die
Pfanne bewegen ohne den Korb zu entfernen.

6. Driicken Sie “Start/Pause” (Touch-Feld D), um Heizelement und Gebla-
semotor pausieren zu lassen. Die Anzeigen (B) und (C) erléschen dann.
Driicken Sie “Start/Pause” (D) erneut, um fortzufahren.

Heizelement werden abgeschaltet. Wenn Sie die Pfanne mit Korb
wieder einsetzen, setzt die Fritteuse ihre Arbeit fort.

- Drehen Sie den befillten Korb nicht auf den Kopf, wahrend er noch
in der Pfanne eingesetzt ist, da so Uiberschiissiges 0L, welches sich
am Boden der Pfanne angesammelt hat, auf die Zutaten gelangt.

- Sie konnen die Pfanne mit Korb jederzeit herausnehmen. Die Sym-
@ bole des Bedienfeldes erldschen dann alle, der Motor und das

7. Zum Ende einer jeden Garzeit, ertont 6 Mal hintereinander ein Signalton.
Die Temperatur im Feld (F) bleibt stehen. Erst nach 20 Sekunden er-
lischt das komplette Bedienfeld. Um die fertigen Zutaten (z.B. Pommes
Frites) zu entnehmen, ziehen Sie die Pfanne (5) aus dem Gehause (4],
stellen sie auf einer hitzebestandigen Oberflache ab, schieben Sie die
transparente Kunststoffabdeckung am Griff in Pfeilrichtung nach vorne
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und driicken Sie dann die Korbentriegelungstaste (7) um den Korb (6)
senkrecht aus der Pfanne zu heben. Wenn eine Ladung Zutaten fertig ist,
ist die HeiBluftfritteuse sofort wieder flr die Zubereitung einer weiteren
Ladung bereit.
8. Halten Sie die Ein/Aus-Taste (3] fiir mindestens 3 Sekunden gedriickt,
um das Gerat auszuschalten.
- Sie konnen das Gerat auch jederzeit manuell ausschalten.
@ Drehen Sie dazu den dufieren Ring am Umschaltknopf (3) fir
die Zeiteinstellung auf “0".

- Wenn die Zutaten noch nicht fertig sind, schieben Sie die
Pfanne mit Korb einfach zuriick in das Gehause und stellen

den Timer auf einige zusatzliche Minuten ein.

Frittiereinstellungen und -Tipps

e Diefolgende Tabelle hilft Ihnen bei der Auswahl der Grundeinstellungen
fur die Zutaten.

e Beachten Sie, dass diese Einstellungen nur durchschnittliche Angaben
darstellen. Da sich die Zutaten in Grofle, Form und Konsistenz unter-
scheiden, konnen wir keine perfekten Einstellungen fiir lhre Zutaten ga-
rantieren.

e Weil die Rapid Air-Technologie die Luft im Inneren des Gerates sofort
wieder erwarmt, kdnnen Sie die Pfanne jederzeit kurz aus dem Gerat
ziehen und wieder einsetzen. Dies wird den Prozess des HeiB3luftfrittie-
rens kaum storen.

e Filigen Sie der Zubereitungszeit 3 Minuten hinzu, wenn Sie mit dem Frit-
tieren beginnen und die HeiBluftfritteuse noch kalt ist.

15



Menge [Timer |Temperatur |Schutteln |Extra
Min. - |(min.) [(°C) Hinweis
Max.
(g)

Kartoffeln

& Fritten

Diinne ge- |300- 18-25 (200 Ja

frorene 400

Fritten

Dicke ge- |300- 20-25 (200 Ja

frorene 400

Fritten

Kartoffel- |500 20-25 |200 Ja

gratin

Fleisch &

Gefliigel

Steak 100- 8-12 180 Nein
500

Schweine- | 100- 8-12 180 Nein

koteletts [500

Hambur- |100- 10-20 |180 Nein

ger 500

Wiener im | 100- 6-10 200 Nein

Blatter- 500

teigmantel

Hihner- 100- 15-20 | 200 Nein

brustfilet (500

Snacks

Frihlings- | 100- 8-10 200 Ja Ofenfertig

rolle 400 verwenden
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Menge [Timer |Temperatur |Schutteln |Extra
Min. - |[(min.) [(°C) Hinweis
Max.
(g)
Chicken 100- 12-15 | 200 Ja
Nuggets |[500
Fischstab- [ 100- 6-10 200 Nein
chen 400 Ofenfertig
Gefiilltes [100-  |15-18 [160 Nein verwenden
Gemlse 400
Back-
waren
Kuchen 300 8-10 190 Nein Verwenden
Quiche  [400 20-22 [180 Nein Sie eine zu-
satzliche
Backform
Muffins 300 15-18 200 Nein Verwenden
Kekse 400 20 140 Nein Sie eine zu-
satzliche
Backform /
Auflaufform

ren einige Minuten einziehen.

schmutzung des Gerates fuhren wirde.

- Kleinere Mengen an Zutaten erfordern normalerweise eine
kiirzere Zubereitungszeit als grofere Zutaten.

- Fiigen Sie etwas Ol zu frischen Kartoffeln hinzu, um ein knusp-
riges Ergebnis zu erhalten. Lassen Sie das Ol vor dem Frittie-

- Bereiten Sie keine extrem fettigen Zutaten wie zum Beispiel
Bratwurst in der Heif3luftfritteuse zu, da dies zu starker Ver-

17



- Alle Snacks, die in einem Ofen zubereitet werden konnten,
konnen auch in der HeiBluftfritteuse zubereitet werden.
- Die optimale Menge fur die Zubereitung von knusprigen Pom-
mes Frites betragt 500 Gramm.

- Verwenden Sie halbfertigen Teig, um gefillte Snacks schnell
und einfach zuzubereiten. Halbfertiger Teig erfordert auch
eine kurzere Vorbereitungszeit als hausgemachter Teig.

- Legen Sie eine Backform oder eine Ofenform in den Heif3luft-
Frittierkorb, wenn Sie einen Kuchen oder eine Quiche backen
oder andere zerbrechliche oder gefiillte Zutaten frittieren
mochten.

- Sie kdnnen die HeiBluft-Fritteuse auch zum Aufwadrmen von
Zutaten verwenden. Stellen Sie hierzu die Zeit auf bis zu 10
Minuten und die Temperatur auf 150 °C ein.

Reinigung und Wartung

Das Gerat ist wartungsfrei. Stellen Sie jedoch sicher, dass das Gerat regel-
maBig gereinigt wird und dass Speisereste entfernt werden. Eine mangel-
hafte Sauberkeit kann zu einer Zerstorung der Oberflachen fihren, was die
Lebensdauer beeinflusst.

Reinigung

AWARNUNGJ

Stromschlaggefahr!

Ein unsachgemafles Vorgehen bei der Reinigung kann zu einem Strom-
schlag fihren. Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker aus der Steck-
dose.

AWARNUNGJ

Kurzschlussgefahr!

In das Gehduse eingedrungenes Wasser oder andere Flissigkeiten konnen
einen Kurzschluss verursachen.

18



Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder andere Flissigkeiten.
Achten Sie darauf, dass kein Wasser oder andere Flissigkeiten in das
Gehause gelangen.

HINWEIS!

Beschadigungsgefahr!

Unsachgemafier Umgang mit dem Gerat kann zu Beschadigungen des Gera-
tes fuhren.

Verwenden Sie keine aggressiven Reinigungsmittel, Biirsten mit Me-
tall- oder Nylonborsten sowie keine scharfen oder metallischen Reini-
gungsgegenstande wie Messer, harte Spachtel und dergleichen. Diese
konnen die Oberflachen beschadigen.

Benutzen sie keinen Dampfreiniger zum Reinigen des Gerates.

Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser, um es zu reinigen.

Geben Sie das Gerat keinesfalls in die Spllmaschine. Sie wiirden es
dadurch zerstoren.

Vor der Reinigung der Fritteuse immer den Netzstecker ziehen und
abwarten bis sich das Gerat abgekiihlt hat.

2. Wischen Sie das Gehause (4) der Fritteuse nur mit einem leicht ange-
feuchteten Tuch ab und achten Sie darauf, dass keine Flissigkeit, Ol
oder Fett in die Luftauslassschlitze (9) lauft.

3. Reinigen Sie das Gerat immer griindlich und entfernen Sie alle Brat-
fette.

4. Waschen Sie Pfanne (5) und Korb (6) mit mildem Seifenwasser. Ver-
gewissern Sie sich, dass die Zubehorteile grindlich abgetrocknet
sind, bevor Sie sie wieder in das Gerat setzen.

5. Die Pfanne und Korb sind nicht spilmaschinenfest.

6. Wischen Sie nicht an den Heizelementen im Geh&duseinneren.

Aufbewahrung

Alle Teile missen vor dem Aufbewahren vollkommen trocken sein.
Bewahren Sie das Gerat stets an einem trockenen Ort auf.
Schiitzen Sie das Gerat vor direkter Sonneneinstrahlung.

Lagern Sie das Gerat fur Kinder unzugéanglich, sicher verschlossen und
frostfrei bei Zimmertemperatur.
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Technische Daten

Modell: HLF-3200
Artikelnummer: 618387

Leistung: 1500 W
Netzspannung: 230-240 V~ 50/60 Hz
Abmessungen (B x H x T): 27,5 x34,2x36,5¢cm
Kapazitat: 3,2L
Gesamtgewicht: 4,8 kg
Entsorgung

Verpackung entsorgen

@ Die Dualen Systeme organisieren die Sammlung, Sortierung und

% Verwertung von Verkaufsverpackungen und folgen damit den Vor-

gaben des deutschen Verpackungsgesetzes. Entsorgen Sie Verpa-

ckungen aus Pappe / Papier in die Altpapiertonne, Verpackungen aus Kunst-

stoff, Metalle oder Verbundmaterialien in die Gelbe Tonne / Gelben Sack und

Verpackungen aus Glas ggf. nach Farbe in die daflir vorgesehenen Altglas-
behalter.

Gerat entsorgen

UMWELTSCHUTZ

= europiische Abfallrahmenrichtlinie (Richtlinie 2008/98/EG)

= WEEE-Richtlinie 2012/19/EU

(Deutsches Bundesrecht: z.B. KrWG, VerpackG, BatterieG, ElektroG u.w.]

(Anwendbar in der Europdischen Union und anderen europaischen Staaten
mit Systemen zur getrennten Sammlung von Wertstoffen)
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Altgerate durfen nicht in den Hausmull!

Sollte fir das Gerdt einmal keine Verwendung mehr bestehen, ist

jeder Endnutzer gesetzlich dazu verpflichtet, Altgerate getrennt

vom Hausmill zu entsorgen. Das kann z. B. bei den kommunalen

Sammelstellen oder in den Verkaufshausern erfolgen. Die Abgabe

von kleinen Altgeraten (Kantenlange max. 25 cm) in haushaltsiib-
lichen Mengen ist grundsatzlich kostenlos. Aber auch grofere Altgerate
konnen beim Neukauf auch bei der Lieferung von Neugeraten der gleichen
Gerateart und Funktion kostenlos zur Entsorgung ab-/mitgegeben werden.
Damit wird gewahrleistet, dass Altgerate fachgerecht verwertet bzw. ent-
sorgt und die Rohstoffe dem Recyclingkreislauf zugefiihrt werden kdonnen.
Der Endnutzer muss die Abholung von Grof3geraten schon beim Kauf anmel-
den und hat die Eigenverantwortung persénliche Daten vor der Abgabe/Ab-
holung zu ldschen. Gerat die mit dem WEEE Symbol (durchgestrichene Miill-
tonne auf Radern) gekennzeichnet sind erfiillen die gesetzlichen Vorgaben
und WEEE Richtlinien.

21



Konformitatserklarung

rate erfullen alle anzuwendenden Gemeinschaftsvorschriften
des Europaischen Wirtschaftsraums. Die Bewertung des Gerates
erfolgte nach europaischen Richtlinien, diese sind in der Konformitatserkla-
rung aufgefuhrt. Sie besitzen daher ein Gerat, das hinsichtlich der Konstruk-

C € Konformitatserklarung: Mit diesem Symbol gekennzeichnete Ge-

tion die Schutzziele der Europdischen Gemeinschaft zum sicheren Betrieb
der Gerate erfillt. Die Konformitatserklarung kann auf der Internetseite
www.khg-info.de abgerufen werden. Entsorgung
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