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VIELEN DANK

flir den Kauf einer Ninja® Foodi ® Dual-Zone HeiBluftfritteuse

REGISTRIEREN SIE IHREN KAUF

% ninjakitchen.eu/register-
guarantee

[J Scannen Sie den QR-Code
mit einem Mobilgerat

BEWAHREN SIE DIE FOLGENDEN
INFORMATIONEN GUT AUF

Modellnummer:

Seriennummer:

Kaufdatum:

(Beleg aufbewahren)
Geschaft:

TECHNISCHE DATEN
Spannung: 220-240 V~, 50-60 Hz
Leistung: 2470 W

TIPP: Sie finden Modell- und
Seriennummer auf dem QR-Code-
Etikett auf der Rlckseite des Gerats
neben dem Netzkabel.

Die entsprechende Markierung
zeigt an, dass dieses Produkt in
der EU nicht mit dem normalen
Haushaltsmdill entsorgt werden
darf. Indem Sie sicherstellen,
dass dieses Gerat korrekt entsorgt wird,
helfen Sie mit, potentiellen negativen
Folgen fur die Umwelt und die menschliche
Gesundheit vorzubeugen, und Sie tragen
verantwortlich dazu bei, dass Materialien
nachhaltig wiederverwendet werden.
Benutzen Sie bitte fUr die Rlickgabe des
Altgerats entsprechende Ruckgabe- und
Sammelsysteme oder kontaktieren Sie
den Einzelhandler, bei dem Sie das Gerét
gekauft haben. Diese kdnnen dieses Produkt
far ein umweltfreundliches und sicheres
Recycling zuricknehmen.
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

NUR FUR DEN GEBRAUCH IM HAUSHALT

Lesen Sie alle Anweisungen vor erstem Gebrauch lhrer Ninja® Foodi®
Dual-ZoneHeiBluftfritteuse.

Bei der Verwendung von Elektrogerdten sollten immer die grundlegenden
Sicherheitsvorkehrungen befolgt werden, einschlieBlich der folgenden:

A WARNHINWEISE

Dieses Gerat kann unter Aufsicht oder nach 1 IMMER sicherstellen, dass das Gerat vor
ausreichender Einweisung von Personen dem Gebrauch richtig zusammengestellt ist.
mit verminderten physischen, sensorischen 12 Decken Sie das Lufteinlassventil oder den
oder geistigen Fahigkeiten oder einem Luftauslass NICHT ab, wenn das Gerat in
Mangel an Erfahrung und Kenntnissen Gebrauch ist. Dadurch wird ein gleichméaBiges
verwendet werden, wenn sie die damit Garen verhindert und das Gerat kann
verbundenen Risiken kennen. beschadigt oder Uberhitzt werden.

2 Kinder durfen keinen Zugriff auf das Gerat 13 Vor Einsetzen des entfernbaren Behalters
und das Kabel haben. Das Gerat darf NICHT in den Hauptteil mussen Behalter und
von Kindern verwendet werden. Falls das Hauptteil sauber und trocken sein, wischen
Ger'a('jt in d?( Nahe vog_KmderB bdetrlib?nkt Sie alle dazu mit einem weichen Tuch ab.
werden 2o, MUssen diese unbeaingt stri 14 Dieses Geréat ist nur fUr den Gebrauch im
beaufsichtigt werden. A

) o Haushalt vorgesehen. Verwenden Sie dieses

3 Um eine Erstickungsgefahr fur Kleinkinder Gerat AUSSCHLIESSLICH far den Zweck, fur
zu vermeiden, entfernen und entsorgen den es bestimmt ist. Verwenden Sie dieses
Sie die Schutzabdeckung am Netzstecker Gerat NICHT in fahrenden Fahrzeugen oder
dieses Gerates. Kinder durfen nicht mit Booten. Verwenden Sie das Gerat NICHT
diesem Geratspielen. im Freien. Zweckentfremdung kann zu

4  NICHTS auf das Gerat stellen oder lagern, Verletzungen fuhren.
wenn es in Gebrauch ist. 15 Nur fur den Gebrauch auf einer

5 Das Gerat NICHT auf oder neben einen Arbeitsplatten bestimmt. Stellen Sie sicher,
HeiRgas- oder Elektrobrenner oder dass die Oberflache eben, sauber und
in einen beheizten Ofen oder eine trocken ist. Bewegen Sie das Gerat NICHT,
Herdplatte stellen. wenn es in Gebrauch ist.

6 NIEMALS Steckdosen unter der 16 Stellen Sie das Gerat wahrend des
Arbeitsflache verwenden. Betriebs NICHT in Ndhe der Kante der

7 NIEMALS dieses Gerat an eine externe Arbeitsflache auf.

Zeitschaltuhr oder ein separates 17 Verwenden Sie KEINE Zubehorteile, die
Fernbedienungssystem anschlieBen. nicht von SharkNinja empf}oh\en oder ‘

8 KEIN Verldngerungskabel verwenden. yerkaufl\;_v&/erder‘wl. St'?"e” %\e Ztuberor nicht
Ein kurzes Netzkabel wird verwendet, L? emekt‘\ rovzce &, gmen oash erko__en, lich
um die Gefahr zu verringern, dass Kinder O?nve d\onsofeh 0 Ker e\n_eknk e;ﬂoﬂmgﬂ ichen
unter acht Jahren das Kabel greifen oder | ekr; ° ir asu elm.e : erar‘gl sc ache,gme
sich darin verfangen, und um das Risiko eg HGSC'H ef p?“e,demeg Bas b(eme; g
zu verringern, dass Personen Uber ein odgerbriljoren rurden Aubenoereich. Uie
langeres Kabel stolpern. Verwendung von Zubehorteilen, die nicht

. . von SharkNinja empfohlen oder verkauft

9 Um Stromschlége zu vermeiden, tauchen werden, kann zu Brand, Stromschlag oder

Sie das Kabel, den Stecker sowie andere Verletzungen fuhren.

Teile der Haupteinheit NIEMALS in .

Wasser oder andere FlUssigkeiten. Nur 18 3tel\§nh5__|ﬁ vor Bl‘e?:\eg_lMMERhls\Cher, .diss
im bereitgestellten Behélter kochen. erse a‘ er volistandig gesc os#en Ist.

10 Uberprifen Sie regelméRig das Gerat und 19 échrfnd&e b? éier \/ekr)wendténg dieses
das Netzkabel. Im Fall eines beschadigten Herass ‘tarau » 4855 od ?:)T lin f,,and.
Netzkabels oder Steckers verwenden Sie ‘E ?tﬁ ; i' ler;}genugﬁn g a 'Zt uraie
NICHT das Gerat. Wenn das Geréat nicht urtzirkulation vorhandaen Ist.
funktioniert oder in irgendeiner Weise 20 Das Gerat NICHT verwenden, wenn
beschadigt wurde, stellen Sie die Nutzung der entfernbare Behalter nicht im Gerat
sofort ein und rufen Sie den Kundendienst an. eingesetzt ist.
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Verwenden Sie dieses Gerat NICHT zum
herkdmmlichen Frittieren mit Ol.

Vermeiden Sie, dass das Gargut mit den
Heizelementen in Berthrung kommen. Beim
Garen NICHT uberfullen. Eine Uberfullung
kann zu Verletzungen oder Sachschaden
fuhren oder den sicheren Gebrauch des
Gerates beeintrachtigen.

Die Steckdosenspannungen kénnen
variieren und die Leistung Ihres Produkts
beeintrachtigen. Um mogliche Krankheiten
zu vermeiden, Uberprifen Sie mit einem
Thermometer, ob Ihr Gericht gemaR den
empfohlenen Temperaturen gekocht wurde.

Sollte schwarzer Rauch austreten, trennen
Sie das Netzkabel unverztglich vom
Stecker. Warten Sie, bis kein Rauch mehr
austritt, bevor Sie Kochzubehor entfernen.

KEINE heien Oberflachen berthren. Die
Oberflachen der Gerate sind wahrend
und nach dem Betrieb hei3. Benutzen

Sie IMMER schitzende Topflappen oder
isolierte Ofenhandschuhe und verwenden
Sie vorhandene Griffe, um Verbrennungen
oder Verletzungen zu vermeiden.

Bitte gehen Sie besonders vorsichtig

vor, wenn Sie ein Gerat bewegen oder
transportieren, in dem sich heil3e
Lebensmittel, befinden. UnsachgeméaRe
Verwendung kann zu Verletzungen fUhren.

Verschuttete Lebensmittel kdnnen schwere
Verbrennungen verursachen. Halten Sie
Gerat und Kabel von Kindern fern. Lassen
sie KEINESFALLS das Netzkabel Uber
Tischkanten oder Uber Arbeitsflachen
herunter hangen, und es darf keinesfalls
heiBe Oberflachen berthren.

28

29

30

31

32

Die Behalter und die Crisper-Platte erhitzen
sich wahrend des Garvorgangs erheblich.
Vermeiden Sie direkten Kérperkontakt,
wenn Sie den Behalter oder die Platte aus
dem Gerat entfernen. Stellen Sie nach

dem Herausnehmen den Behalter oder die
Platte IMMER auf einer hitzebestandigen
Oberflache ab. Berthren Sie wahrend des
Garvorgangs oder unmittelbar danach
NICHT das Zubehor.

Reinigungstatigkeiten und durch

den Anwender vorzunehmende
Wartungsarbeiten durfen nicht von Kindern
durchgefuhrt werden.

Um das Gerét zu trennen, auf ,OFF"
schalten. Dann bei Nichtverwendung oder
vor der Reinigung von der Stromaquelle
trennen. Das Gerat vor Reinigung,
Zerlegen, Einlegen oder Abnehmen von
Bestandteilen und vor Aufbewahrung
abkUhlen lassen.

NICHT mit einem Scheuerschwamm aus
Metall reinigen. Teile kbnnen abbrechen
und elektrische Teile berthren, wodurch
die Gefahr eines Stromschlags entsteht.
Informationen zur regelmafRigen Wartung

des Gerétes finden Sie im Abschnitt
Reinigung und Wartung.

Weist darauf hin, dass die Anleitungen gelesen und angeschaut werden mussen, um den Betrieb
und die Nutzung des Gerdates zu verstehen.

Weist auf eine Gefahr hin, die zu Verletzungen, zum Tod oder zu erheblichen Sachschaden
fUhren kann, wenn die in diesem Symbol enthaltene Warnung missachtet wird.

Achten Sie darauf, den Kontakt mit heiBen Oberflachen zu vermeiden. Verwenden Sie stets
einen Handschutz, um Verbrennungen vorzubeugen.

BB

Nur zum Gebrauch im Innenbereich und fur private Zwecke vorgesehen.

IESE ANWEISUNGEN GUT AUFBEWAHREN
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BESTANDTEILE

Luftauslass
(Befindet sich hinten)

Non-Stick
Crisper-Platten

Lufteinlassventil

Bedienfeld

Antihaftbeschichtete
Behalter

MERKMALE UND FUNKTIONEN IHRER

DUAL-ZONEHEISSLUFTFRITTEUSE

Ninga
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Bei Einstellung der Zeit wird die digitale Anzeige als HH.MM (Stunden:Minuten) angezeigt.

FUNKTIONSTASTEN

MAX CRISP: Optimal fur TiefkUhlprodukte wie
Pommes Frites und Hahnchenstickchen.

AIR FRY (HeiBluft-Frittieren): \/erwenden Sie diese
Funktion, um Ihre Speisen mit wenig oder gar
keinem Ol knusprig und knackig zu machen.

ROAST (Braten): Verwenden Sie das Gerat als
Rostofen fur zartes Fleisch und mehr.

REHEAT (Aufwarmen): Durch vorsichtiges
Erwarmen tschmecken selbst Speisen vom
Vortag knusprig.

DEHYDRATE (Dérren): Dorren Sie Fleisch,
Obst und GemUse, um gesunde

Snacks zuzubereiten.

BAKE (Backen): Zaubern Sie leckere Backwaren
und Desserts.

BEDIENTASTEN

@ Einstellung der Leistung fur den Behalter
links. (Kammer 1)

@ Einstellung der Leistung fur den Behalter
rechts. (Kammer 2).

TEMP-Pfeile: Verwenden Sie die nach
oben und nach unten zeigenden Pfeile, um
die Gartemperatur vor oder wahrend des
Garvorgangs anzupassen.

TIME-Pfeile: Verwenden Sie die nach oben
und nach unten zeigenden Pfeile. um die
Garzeit in jeder Funktion vor oder wahrend
des Garzyklus anzupassen.

SYNC-Taste: Synchronisiert automatisch die
Garzeiten, damit beide Kammern zum selben
Zeitpunkt den Garvorgang beenden, auch wenn
sie unterschiedliche Garzeiten aufweisen.

MATCH-Taste: Passt automatisch die
Einstellungen der Kammer 2 auf die der Kammer
Tan, um eine groBere Menge desselben Gerichts
oder unterschiedliche Gerichte mit derselben
Funktion, Temperatur und Zeit zuzubereiten.
START/STOP-Drehknopf: Drehen Sie den
Drehknopf, um die gewUnschte Funktion
auszuwahlen. Zum START/STOP wahrend des
Garvorgangs drlicken Sie den Drehknopf.

Ein-/Ausschalttaste: Mit der (©) Taste wird das
Gerat ein- und ausgeschaltet, sie dient ebenso
zum Abbruch aller Garfunktionen.

STANDBY MODUS: Nach 10 Minuten ohne
Betatigung des Bedienfelds wechselt das Gerat
in den Standby-Modus. Die Ein-/Ausschalttaste
leuchtet dann schwach.

HOLD-MODUS (Anhaltemodus): Hold wird

auf dem Gerét bei Betrieb im SYNC-Modus

angezeigt. In einer Kammer lauft der Garvorgang,

der Garvorgang in der anderen Kammer ist
angehalten, bis die Garzeiten einander gleichen.

VOR DER ERSTEN VERWENDUNG

1 Entfernen Sie das Verpackungsmaterial, die Werbeetiketten und alles Klebeband vom Geréat

und entsorgen Sie dies.

2 Nehmen Sie sémtliches Zubehor aus der Verpackung und lesen Sie dieses Handbuch sorgfaltig
durch. Bitte beachten Sie dabei besonders auf die Betriebsanweisungen, Warnungen und wichtigen

Sicherheitsvorkehrungen, um Verletzungen oder Sa

chschaden zu vermeiden.

3 Reinigen Sie die antihaftbeschichteten Behalter und Crisper-Platten mit heiBem Seifenwasser, spulen

Sie sie anschlieBend grundlich und trocknen Sie sie
in der Spulmaschine.

gut ab. Reinigen Sie die Haupteinheit NIEMALS
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GAREN IN IHRER HEISSLUFTFRITTEUSE
SCHNELLSTARTANLEITUNG FUR REZEPTE UND KOCHTABELLEN

GAREN MIT DER DUALZONE-
TECHNOLOGIE

Die Zwei-Zonen-Technologie nutzt

zwei Garkammern, um die Flexibilitat

zu steigern. Die Sync-Funktion
gewahrleistet, dass unabhangig von den
unterschiedlichen Gareinstellungen beide
Kammern zum selben Zeitpunkt ihren
Garvorgang abschlieRen.

Siehe Seiten 41-44 fur genaue
Anweisungen zur Verwendung jeder
Funktion.

SYNC

Um den Garvorgang zum selben
Zeitpunkt zu beenden, wenn die Gerichte
unterschiedliche Garzeiten, Temperaturen
oder sogar Funktionen aufweisen:

1 Geben Sie die Zutaten in die Behalter
und setzen Sie dann die Behalter in das
Gerat ein.

2 Kammer 1 bleibt beleuchtet. Wahlen Sie
mithilfe des Drehknopfs die gewlnschte
Garfunktion aus. Stellen Sie die
Gartemperatur mit den TEMP-Pfeilen

nd die Garzeit mit den TIME-Pfeilen ein.

NI

3 Wahlen Sie Kammer 2 und wahlen Sie
anschlieBend mithilfe des Drehknopfs
die gewlnschte Garfunktion aus. Stellen
Sie die Gartemperatur mit den TEMP-
Pfeilen und die Garzeit mit den TIME-
Pfeilen ein.

© i

4 Drucken Sie SYNC, drtcken Sie

anschlieBend den Drehknopf, um den
Garvorgang in der Kammer mit der
l&ngeren Garzeit zu beginnen. Die
andere Kammer steht auf HOLD. Das
Gerat piept und aktiviert die zweite
Kammer, sobald beide Kammern
dieselbe Restgardauer erreicht haben.

NIy

HINWEIS: Wenn Sie entscheiden, dass
die Speise in einer der Kammern vor
Ablauf der Garzeitfertig ist, kbnnen

Sie DEN GARVORGANG IN EINER
KAMMER ABBRECHEN. \Wahlen Sie diese
Kammer aus, dricken Sie anschlieRend den
Drehknopf, um den Garvorgang in dieser
Kammer anzuhalten oder die Garzeit auf
Null zu stellen. Siehe Seite 41 zu weiteren
Anweisungen.

HINWEIS: Sie konnen fUr Kammer 2 eine
andere Funktion wahlen.

5 Wenn der Vorgang abgeschlossen ist,

piept das Gerat und auf der Anzeige
erscheint END.

© o )

Kippen Sie die Zutaten aus dem Behalter
oder nehmen Sie eine Silikonzange/
Silikonutensilien zur Hilfe. Stellen Sie
Behalter NICHT oben auf das Gerat.
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MATCH

Zur Zubereitung einer gréBReren Menge
desselben Gerichts oder unterschiedlicher
Gerichte mit derselben Funktion,
Temperatur und Zeit:

1 Geben Sie die Zutaten in die Behalter
und setzen Sie dann die Behdalter in das
Gerat ein.

2 Kammer 1bleibt beleuchtet. Wahlen Sie
mithilfe des Drehknopfs die gewlnschte
Garfunktion aus. Stellen Sie die
Gartemperatur mit den TEMP-Pfeilen und
die Garzeit mit den TIME-Pfeilen ein.

Niga

© @»

3 Drucken Sie die MATCH-Taste, um
die Einstellungen der Kammer 1 auf
Kammer 2 zu kopieren. Drlcken Sie
anschlieBend den Drehknopf, um den
Garvorgang in beiden Kammern zu
starten.

4 Auf beiden Anzeigen erscheint ,,END",
wenn der Garvorgang zur selben Zeit
beendet wird.

Ninja |

I

/

5 Kippen Sie die Zutaten aus dem Behalter

oder nehmen Sie eine Silikonzange/
Silikonutensilien zur Hilfe.

3 Wahlen Sie Kammer 2, wiederholen Sie

Den Garvorgang in beiden Kammern
zur selben Zeit starten, aber zu
unterschiedlichen Zeitpunkten beenden:

1 Wahlen Sie Kammer 1und wahlen Sie
anschlieBend mithilfe des Drehknopfs die
gewlnschte Funktion aus. Verwenden Sie
die TEMP-Pfeile, um die Gartemperatur
einzustellen.

2 \Verwenden Sie die TIME-Pfeile, um die
Garzeit einzustellen.

L2

anschlieBend die Schritte Tund 2.
Ninga

20

{c @ ; O

]

4 Drlcken Sie den Drehknopf, um den

Garvorgang in beiden Kammern zu
starten.

Ny

—

HINWEIS: \Wenn Sie entscheiden, dass

die Speise in einer der Kammern vor

Ablauf der Garzeitfertig ist, kdnnen Sie

DEN GARVORGANG IN EINER KAMMER
ABBRECHEN. Wa&hlen Sie die jeweilige
Kammer und drlcken Sie dann START/STOP.

Siehe Seite 41 zu weiteren Anweisungen.

5 Wenn der Vorgang in jeder Kammer
abgeschlossen ist, piept das Gerat und auf

der Anzeige erscheint END.

6 Kippen Sie die Zutaten aus dem Behalter

oder nehmen Sie eine Silikonzange/
Silikonutensilien zur Hilfe.
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GAREN IN IHRER HEISSLUFTFRITTEUSE - FORTSETZ.

BEENDEN DER GARZEIT IN EINER
KAMMER (BEI GEBRAUCH BEIDER
KAMMERN)

1 Wahlen Sie die Kammer, in der Sie den
Garvorgang abbrechen mdchten.

S lea

2 Drucken Sie auf START/STOP, um den
Garvorgang zu beenden.

NINja
.58 _—;u :.

® )

3 END erscheint in der Anzeige. Der
Garvorang wird in der anderen Kammer
fortgesetzt.

GAREN ANHALTEN

Die Garzeit wird automatisch angehalten,
wenn ein Korb herausgenommen

wird. Kérbe wieder einsetzen, um den
Garvorgang fortzusetzen.

BEI VERWENDUNG IM SYNC- oder
MATCH-MODUS

Wenn Sie einen Korb herausnehmen,

wird der Garvorgang vom anderen Korb
automatisch angehalten, sodass das Garen
immer noch zur gleichen Zeit beendet wird.
Korbe wieder einsetzen, um den Garvorgang
in beiden Kammern fortzusetzen.

HINWEIS: \Wenn wahrend des
Garvorgangs ein Korb langer als 1
Minute entfernt wird, schaltet sich das
Gerat automatisch aus. Sie mussen jede
Kammer erneut programmieren, um den
Garvorgang fortzusetzen.

GAREN IN NUR EINER KAMMER

Um die Einheit einzuschalten, stecken Sie
das Stromkabel in eine Wandsteckdose und
driicken Sie die © Ein-/Ausschalttaste.

Max Crisp

HINWEIS: Bei der Max-Crisp-Funktion
ist die Temperatureinstellung nicht
verflgbar und auch nicht erforderlich.
Die Temperatur ist auf 240 °C.
voreingestellt.

1 Stellen Sie eine Crisper-Platte in den
Behalter, geben Sie die Zutaten in den
Behalter und setzen Sie dann den Korb in
das Gerat ein.

2 Das Gerat schaltet standardmaBig
auf Kammer 1 (um Kammer 2 zu
verwenden, wahlen Sie Kammer 2).
Wahlen Sie MAX CRISP.

NINpa

3 Verwenden Sie die TIME-Pfeile, um die
Zeit in Minutenschritten auf bis zu 30
Minuten einzustellen. Drlcken Sie den
Drehknopf, um den Garvorgang zu
starten.

Niga

—

4 \Wenn der Vorgang abgeschlossen ist,
piept das Gerat und auf der Anzeige
erscheint END.
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5 Kippen Sie die Zutaten aus den Kérben
oder nehmen Sie eine Silikonzange/
Silikonutensilien zur Hilfe. Stellen Sie die
Koérbe NICHT oben auf das Gerat.

Air Fry (HeiBluft-Frittieren)

HINWEIS: Die Temperatur ist auf 200 °C.

1 Stellen Sie eine Crisper-Platte in den
Behalter, geben Sie die Zutaten in
den Behalter und setzen Sie dann den
Behalter in das Geréat ein.

2 Das Gerat schaltet standardmafig
auf Kammer 1 (um Kammer 2 zu
verwenden, wahlen Sie Kammer 2).
Wahlen Sie mithilfe des Drehknopfs
AIR FRY aus.

Nipgja

3 Verwenden Sie die TEMP-Pfeile, um die
gewlnschte Gartemperatur einzustellen.

4 Verwenden Sie die TIME-Pfeile, um die
Garzeit in Minutenschritten auf bis zu
1 Stunde einzustellen. Dricken Sie den
Drehknopf, um den Garvorgang zu
starten.

NINja

@(|

HINWEIS: Sie kdnnen wahrend des
Gar-vorgangs den Koérben herausnehmen
und die Zutaten schwenken oder
schutteln, um gleichmaRige Knusprigkeit
zu erreichen.

5 Wenn der Vorgang abgeschlossen ist,
piept das Gerat und auf der Anzeige
erscheint END.

NIjA

©

6 Kippen Sie die Zutaten aus den Koérben
oder nehmen Sie eine Silikonzange/
Silikonutensilien zur Hilfe. Stellen Sie die
Korbe NICHT oben auf das Gerat.
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GAREN IN IHRER HEISSLUFTFRITTEUSE - FORTSETZ.

Roast (Braten)

Reheat (Aufwidrmen)

| HINWEIS: Die Temperatur ist auf 190 °C.

| HINWEIS: Die Temperatur ist auf 170 °C.

Dehydrate (Dorren)

Bake (Backen)

1

Stellen Sie ein Knusperblech in den Korb
(optional), geben Sie Zutaten in den
Behalter und setzen Sie dann den

Korb in das Gerat ein.

Das Gerét schaltet standardmaBig
auf Kammer 1 (um Kammer 2 zu
verwenden, wahlen Sie Kammer 2).
Wé&hlen Sie mithilfe des Drehknopfs
ROAST aus

NINjA

Verwenden Sie die TEMP-Pfeile, um die

Ninja

©

Stellen Sie mit den TIME-Pfeilen die
Garzeit in Minutenschritten auf bis zu

1 Stunde ein und in 5-Minuten-Schritten
auf 1 bis 4 Stunden. Drtcken Sie den
Drehknopf, um den Garvorgang

zu starten.

Nipgja

® o

Wenn der Vorgang abgeschlossen ist,
piept das Gerat und auf der Anzeige
erscheint END.

Nipgja

® o

Kippen Sie die Zutaten aus den Korben
oder nehmen Sie eine Silikonzange/
Silikonutensilien zur Hilfe. Stellen Sie
die Kérbe NICHT oben auf das Gerat.

gewlnschte Gartemperatur einzustellen.

1 Stellen Sie ein Knusperblech in den Korb

(optional), geben Sie Zutaten in den
Behalter und setzen Sie dann den Korb
in das Geréat ein.

Das Gerat schaltet standardmaBig
auf Kammer 1 (um Kammer 2 zu
verwenden, wahlen Sie Kammer 2).
Wahlen Sie mithilfe des Drehknopfs
REHEAT aus.

Verwenden Sie die TEMP-Pfeile, um die
gewlnschte Gartemperatur einzustellen.

NIgA

@ 1
Verwenden Sie die TIME-Pfeile, um die
Garzeit in Minutenschritten auf bis zu

1 Stunde einzustellen. Driucken Sie den
Drehknopf, um mit dem Aufwarmen zu
beginnen.

NINjA

e
Wenn das Aufwarmen abgeschlossen

ist, piept das Gerat und auf der Anzeige
erscheint END.

NI

@ i
Kippen Sie die Zutaten aus den Korben
oder nehmen Sie eine Silikonzange/

Silikonutensilien zur Hilfe. Stellen Sie die
Koérbe NICHT oben auf das Gerat.
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HINWEIS: Die Temperatur ist auf 60 °C.

| HINWEIS: Die Temperatur ist auf 160 °C.

1 Geben Sie eine einzige Schicht der

Zutaten in den Korb. Legen Sie
anschlieBend den Knusperblech in den
Korb auf die Zutaten und verteilen Sie
eine zweite Schicht Zutaten auf dem
Knusperblech.

Das Gerat schaltet standardmaRig auf
Kammer 1 (um Kammer 2 zu verwenden,
wahlen Sie Kammer 2). Wahlen Sie
mithilfe des Drehknopfs DEHYDRATE
aus. Die standardmaRig voreingestellte
Gartemperatur erscheint in der Anzeige.
Verwenden Sie die TEMP-Pfeile, um die
gewlnschte Gartemperatur einzustellen.

NINpa

Verwenden Sie die TIME-Pfeile, um die
Zeit in 15-Minuten-Schritten auf 1 bis 12
Stunden einzustellen.Drlcken Sie den
Drehknopf, um mit dem Dérrenvorgang
zU beginnen.

Wenn der Vorgang abgeschlossen ist,
piept das Gerat und auf der Anzeige
erscheint END.

NIBgA

Kippen Sie die Zutaten aus den Koérben
oder nehmen Sie eine Silikonzange/
Silikonutensilien zur Hilfe. Stellen Sie die
Koérbe NICHT oben auf das Gerat.

1 Stellen Sie ein Knusperblech in den Korb

(optional), geben Sie Zutaten in den
Behalter und setzen Sie dann den Korb in
das Gerat ein.

Das Gerat schaltet standardmaBig auf
Kammer 1 (um Kammer 2 zu verwenden,
wahlen Sie Kammer 2). Wahlen Sie mithilfe
des Drehknopfs BAKE aus.

P

HINWEIS: Um Rezepte von einem herkdmm-
lichen Ofen umzuwandeln, verringern Sie die
Temperatur um 10 °C.

3 Verwenden Sie die TEMP-Pfeile, um die

gewlnschte Gartemperatur einzustellen.

NIpjA

4 Stellen Sie mit den TIME-Pfeilen die Garzeit

in Minutenschritten auf bis zu 1T Stunde
ein und in 5-Minuten-Schritten auf 1 bis
4 Stunden. Drucken Sie den Drehknopf,
um den Garvorgang zu starten.

Nipga

(20|

@ 1
Wenn der Vorgang abgeschlossen ist, piept

Nipga

Kippen Sie die Zutaten aus den Koérben
oder nehmen Sie eine Silikonzange/
Silikonutensilien zur Hilfe. Stellen Sie die
Koérbe NICHT oben auf das Geréat.

das Gerat und auf der Anzeige erscheint END.
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REINIGUNG UND PFLEGE

Das Gerat muss nach jedem Gebrauch griindlich gereinigt werden. Nehmen Sie den
Stecker des Geréts aus der Steckdose und warten Sie mit der Reinigung, bis das Geréat
vollkommen abgekiihlt ist.

Bestandteil/

Reinigungsmethode Splilmaschinenfest?

Zubehor

Reinigen Sie den Hauptteil und das Bedienfeld
mit einem feuchten Tuch.

Hauptteil HINWEIS: Tauchen Sie den Hauptteil Nein
NIEMALS in Wasser oder andere FlUssigkeiten.
Reinigen Sie den Hauptteil NIEMALS in der
Geschirrsptlmaschine.

Diese kdnnen in der Geschirrspulmaschine oder

mit der Hand gereinigt werden. Lassen Sie im

Fall einer Reinigung mit der Hand samtliche Ja
Teile nach dem Reinigen an der Luft trocknen

oder trocknen Sie sie mit einem Handtuch ab.

Behaélter und Crisper-
Platten

Wenn Speisereste an der Crisper-Platte oder den Behaltern kleben, legen Sie diese zum
Einweichen in ein Waschbecken mit warmem Seifenwasser.

ANLEITUNG ZUR FEHLERBEHEBUNG

e Wie passe ich bei Verwendung nur einer Kammer die Gartemperatur oder -zeit an?
Wahlen Sie dazu einfach die aktive Kammer und drtcken Sie anschlieBend die TEMP-Pfeile zur
Anpassung der Temperatur oder die TIME-Pfeile zur Anpassung der Garzeit.

e HWie passe ich bei Verwendung beider Kammern die Gartemperatur oder -zeit ein?
Wahlen Sie die jeweilige Kammer und dricken Sie anschlieBend die TEMP-Pfeile zur Anpassung
der Temperatur oder die TIME-Pfeile zur Anpassung der Garzeit.

¢ Muss das Gerit vorgeheizt werden?
Das Gerat muss nicht vorgeheizt werden.

¢ Ist es mdglich, in jeder Kammer ein anderes Gericht zuzubereiten, ohne dass
sie sich gegenseitig kontaminieren?
Ja, beide Kammern funktionieren mit separaten Heizelementen und Ventilatoren unabh&ngig.

¢ Wie halte ich den Countdown an?

Wenn der Behélter aus dem Hauptteil genommen wird, halt der Countdown automatisch an. Setzen

Sie den Behélter innerhalb 2 Minuten wieder ein, um den Garvorgang fortzustezen, ansonsten wird
das Gerat sich automatisch abschalten.

¢ Wie halte ich Garvorgang in einer Kammer an bzw. breche ihn ab, wenn ich beide Kammern verwende?

Um den Garvorgang in einem Kammer abzubrechen, driicken Sie die Taste der Zone und dann den

HILFREICHE TIPPS

1 Um eine gleichmaBige Braunung zu erreichen,
achten Sie darauf, dass die Zutaten gleichmaBig
auf dem Boden des Behélters verteilt sind und
diese sich nicht Uberlappen. Falls sich Zutaten
Uberlappen sollten, achten Sie darauf, diese
nach der Halfte der Garzeit zu schutteln.

2 Gartemperatur und -zeit kdnnen wahrend
des Garvorgangs jederzeit angepasst werden.
Wahlen Sie dazu einfach die Kammer, die
Sie anpassen madchten, und driicken Sie
anschlieBend die TEMP-Pfeile zur Anpassung
der Temperatur oder die TIME-Pfeile zur
Anpassung der Garzeit.

3 Um Rezepte von Ihrem herkémmlichen Ofen
umzuwandeln, verringern Sie die Temperatur
um 10 °C. Behalten Sie Ihr Essen im Auge, um ein
Verkochen zu vermeiden.

4 Gelegentlich kann es vorkommen, dass der
Ventilator leichte Lebensmittel in der Fritteuse
herumblast. Um dies zu vermeiden, sollten
Sie bestimmte Lebensmittel (beispielsweise
die obere Brotscheibe eines Sandwiches) mit
einem Cocktailspiel fixieren.

Dank der Crisper-Platten befinden sich die
Zutaten in den Behaltern auf héherer Ebene.
Auf diese Weise kann die Luft um sie herum
zirkulieren, sodass Sie gleichmaBigere
knusprigere Resultate erhalten.

Nach der Auswahl einer Kochfunktion kénnen
Sie den Drehknopf drticken, um sofort mit
dem Kochen zu beginnen. Das Gerat lauft
dann mit der Standardtemperatur und -zeit.

Flr beste Ergebnisse bei frischem GemUse
und Kartoffeln sollten Sie mindestens

1 Essloffel Ol verwenden. Fugen Sie nach
Belieben mehr Ol hinzu, um die gewlUnschte
Knusprigkeit zu erreichen.

Fur beste Ergebnisse sollten Sie den
Fortschritt beim Kochen Uberprtfen und das
Essen herausnehmen, wenn die gewlnschte
Braunung erreicht ist. Wir empfehlen

die Verwendung eines sofort ablesbaren
Thermometers zur Uberwachung der
Innentemperatur von Fleisch und Fisch. Nach
Abschluss der Garzeit sollten Sie das Essen
umgehend herausnehmen, um ein Verkochen
zu vermeiden.

Fur beste Ergebnisse sollten Sie das
Essen umgehend nach Ablauf der
Garzeit herausnehmen, um ein Verkochen
zu vermeiden.
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Drehknopf. Um beide Zonen zu stoppen, driicken Sie einfach den Drehknopf.

Kann ich den Behilter auf der Arbeitsplatte abstellen?
Der Behalter erwarmt sich wahrend des Garvorgangs. Handhaben Sie ihn mit Vorsicht und stellen
Sie ihn nur auf hitzebestandigen Oberflachen ab.

Wann sollte ich die Crisper-Platte verwenden?

Verwenden Sie die Crisper-Platte, wenn Sie knusprige Speisen wlnschen. Die Platte sorgt dafur, dass
das Gargut hdéher im Behalter liegt, sodass Luft darunter durchstromen kann, wodurch die Zutaten
gleichmafig gegart werden.

Warum ist meine Speise nicht volistandig gar?

Achten Sie darauf, dass der Behalter wéhrend des Garvorgangs vollstandig eingesetzt ist. Um eine
gleichmaBige Braunung zu erreichen, achten Sie darauf, dass die Zutaten gleichmaBig auf dem
Boden des Behalters verteilt sind und diese sich nicht Uberlappen. Schwenken Sie den Behéalter, um
Zutaten zu schutteln, damit sie rundum knusprig werden. Gartemperatur und -zeit kbnnen wahrend
des Garvorgangs jederzeit angepasst werden. Drlicken Sie einfach die TEMP-Pfeile zur Anpassung
der Temperatur oder die TIME-Pfeile zur Anpassung der Garzeit.

Warum ist mein Essen angebrannt?

Fur beste Ergebnisse sollten Sie den Fortschritt beim Kochen Uberprtfen und das Essen
herausnehmen, wenn die gewlnschte Braunung erreicht ist. Nach Ablauf der Garzeit sollten Sie das
Essen umgehend herausnehmen, um ein Verkochen zu vermeiden.

Warum werden beim Frittieren mit HeiBluft Zutaten herumgeblasen?

Gelegentlich kann es vorkommen, dass der Ventilator leichte Lebensmittel in der Fritteuse herumblast.
Sichern Sie leichtgewichtige Lebensmittel, wie beispielsweise die obere Brotscheibe eines Sandwiches,
mit Holz-Cocksticks.

Kann ich feuchte, mit Backteig liberzogene Zutaten mit HeiBluft frittieren?

Ja, aber verwenden Sie die richtige Paniertechnik. Es ist wichtig, das Gargut zuerst mit Mehl, dann
mit Ei und dann mit Semmelbréseln zu panieren. Dricken Sie die Panade fest auf die Zutaten, damit
keine Krimel durch den Ventilator aufgewirbelt werden.

Warum piept das Gerat?
Das zeigt an, dass der Garvorgang abgeschlossen ist oder die andere Kammer mit dem
Garvorgang beginnt.

Warum ist die Anzeige dunkel?
Das Gerat befindet sich im Standby-Modus. Driicken Sie die Ein/Aus- (© Taste, um das Gerat
wieder einzuschalten.

Warum erscheint ,,E“ in der Anzeige?
Das Geréat funktioniert nicht richtig. Bitte wenden Sie sich an den Kundendienst unter 0800 862 0453.
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PRODUKTREGISTRIERUNG

ZWEI (2) JAHRE BESCHRANKTE GARANTIE

Wenn Sie als Verbraucher ein Produkt in Deutschland kaufen, erhalten Sie automatisch
Gewséhrleistungsrechte hinsichtlich der Produktqualitat (Ihre ,gesetzlichen Rechte™). Sie kbnnen
diese gesetzlichen Rechte Ihrem Einzelhandler gegentber geltend machen. Allerdings haben
wir bei Ninja so groBes Vertrauen in die Qualitat unserer Produkte (die ,,Produkte”) , dass

wir Ihnen eine zusatzliche Herstellergarantie von zwei (2) Jahren bieten. Diese Garantie gilt

nur, wenn das Produkt neu und unbenutzt gekauft wird. Diese nachstehenden Bedingungen
beziehen sich nur auf unsere Garantie - Inre gesetzlichen Rechte als Kaufer bleiben davon
unberuhrt. Bitte beachten Sie, dass die 2-Jahres-Garantie in allen EU-Landern und dem
Vereinigten Konigreich gilt.

In den nachstehenden Voraussetzungen werden die Bedingungen und der Umfang unserer
Garantien beschrieben, die SharkNinja Germany GmbH, c/o Regus Management GmbH,
Excellent Business Center 10. + 11/ Stock, Westhafenplatz 1, 60327 Frankfurt am Main
(Deutschland) (,uns”, ,unser”, ,wir") gibt. Sie beeintrachtigen keine gesetzlichen Rechte aus
dem Kaufvertrag mit dem Einzelhandler, bei dem Sie das Produkt erworben haben, oder die
Verpflichtungen Ihres Einzelhandlers aus dem Kauf und die Ihres Kaufvertrags mit ihm. Das gilt
auch, wenn Sie das Produkt direkt von Ninja erworben haben.

Ninja*-Garantie

Ein Haushaltsklchengerat bedeutet eine betrachtliche Investition. Ihr neues Gerat sollte daher
so lange wie moglich funktionieren. Die Garantie spielt dabei eine wichtige Rolle und spiegelt
wider, wie viel Vertrauen der Hersteller in sein Produkt und die Herstellungsqualitat hat.

Unsere Kundendienst-Helpline (0800 000 9063) ist von Montag bis Freitag von 9.00 bis
18.00 Uhr fur Sie da. Der Anruf ist kostenlos, und Sie werden sofort zu einem Mitarbeiter von
Ninja durchgestellt. Sie erhalten auch Online-UnterstlUtzung unter www.ninjakitchen.eu.

Wie registriere ich meine Garantie?

Sie kdnnen Ihre Garantie innerhalb von 28 Tagen ab dem Kaufdatum online registrieren.
Um Zeit zu sparen, halten Sie bitte die folgenden Informationen zu lhrem Gerat bereit:

* Modellnummer

e Seriennummer (falls verflgbar)

«  Kaufdatum des Produkts (Kauf- oder Lieferbeleg)

Um sich zu registrieren, besuchen Sie bitte www.ninjakitchen.eu.
WICHTIG

* Die Garantie fur Ihr Produkt gilt fur zwei (2) Jahre ab dem Kaufdatum.

* Bitte bewahren Sie den Kaufbeleg immer auf. Wenn ein Garantiefall eintritt, brauchen
wir den Kaufbeleg, um zu prifen, ob die Informationen, die Sie uns gegeben haben,
korrekt sind. Wenn Sie keinen gultigen Kaufbeleg vorlegen kébnnen, verlieren Sie dadurch
Ihren Garantieanspruch.
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Welche Vorteile habe ich von der Registrierung meiner Garantie?

Wenn Sie Ihre Garantie registrieren, kdnnen Sie auch unseren Newsletter mit Tipps, Ratschlagen
und Gewinnspielen abonnieren. Uber den Newsletter erhalten Sie aktuelle Nachrichten zu
neuen Technologien und Produkten von Ninja. Wenn Sie Ilhre Garantie online registrieren,
erhalten Sie sofort eine Bestatigung, dass lhre Daten bei uns eingegangen sind.

Details zu unserer Datenschutzrichtlinie finden Sie unter www.ninjakitchen.eu.
Wie lang ist die Garantie auf unsere Produkte?

Da wir groBes Vertrauen in unser Design und die Qualitatskontrolle setzen, ist Ihre Garantie
fur Ihr Produkt zwei (2) Jahre lang gultig.

Was wird durch die Garantie abgedeckt?

Reparatur oder Ersatz Ihres Produkts (nach Wahl von Ninja), einschlieBlich aller Teile und der
Arbeitszeit bei Konstruktions-, Material- und Verarbeitungsfehlern (inklusive Transport- und
Versandkosten). Unsere Garantie erhalten Sie zusatzlich zu Ihren Rechten als Verbraucher.

Was wird durch die Garantien nicht abgedeckt?
* Normaler Verschleil3.

* Versehentliche Beschadigungen, Fehler, verursacht durch fahrlassigen Gebrauch oder
nachlassige Pflege, Fehlbedienung, Vernachlassigung, achtlose oder unsachgemaie
Handhabung des Kichengerates, die nicht in Ubereinstimmung mit den Anweisungen in der
mitgelieferten Bedienungsanleitung von Ninja® zu Ihrem Gerat erfolgt.

* Gebrauch des Klchengerates zu anderen Zwecken als dem normalen Gebrauch im Haushalt.

« Der Gebrauch von Teilen, die nicht in Ubereinstimmung mit den Anweisungen in der
Bedienungsanleitung montiert oder installiert wurden.

« Verwendung von Teilen und Zubehor, die keine Originalkomponenten von Ninja® sind.
» Fehlerhafte Installation (auBer, wenn die Installation von Ninja durchgefUhrt wurde).

« Wenn Reparaturen oder Anderungen, die nicht von Ninja und seinen Handelsvertretern
oder Vertragshandlern, sondern von Dritten durchgefuhrt wurden, es sei denn, Sie kbnnen
nachweisen, dass die Reparaturen oder Anderungen, die von anderen durchgefuhrt wurden,
nicht mit dem Mangel zusammenhangen, flr den Sie die erweiterte Garantie austben.

Was geschieht, wenn meine Garantie auslauft?

Ninja stellt keine Gerate her, die nur fUr eine begrenzte Zeit funktionieren. Wir wissen es
zu schatzen, wenn Kunden ihr Klichengeréat auch nach Ablauf der Garantiefrist reparieren
lassen mdchten. Bitte kontaktieren Sie in diesem Falle unsere Kundendienst-Helpline unter
der Rufnummer 0800 000 9063, und fragen Sie nach unserem Kundenprogramm fur
abgelaufene Garantien.

Wo kann ich Originalersatzteile und Originalzubehér von Ninja kaufen?

Ersatzteile und Zubehor von Ninja werden von denselben Ingenieuren entwickelt, die
auch Ihr Ninja-Kuchengerat entwickelt haben. Die vollstandige Palette der Ersatz- und
Zubehorteile von Ninja fur alle Ninja-Gerate finden Sie unter www.ninjakitchen.eu.

Bitte beachten Sie, dass Ihre Garantie erlischt, wenn Sie keine Originalersatzteile von Ninja
verwenden. lhre gesetzlichen Rechte sind davon unberuhrt.
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