KHG

Bedienungsanleitung

HeiBluft-Fritteuse
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Art.-Nr.: 46150311
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Allgemeines

Bedienungsanleitung lesen und aufbewahren

Diese Bedienungsanleitung gehort zu dieser HeiBluft-Fritteuse (im Folgen-
den nur ,Produkt” oder ,Ger&t” genannt). Sie enthalt wichtige Informationen
zur Inbetriebnahme und Handhabung.

Lesen Sie die Bedienungsanleitung, insbesondere die Sicherheitshinweise,
sorgfaltig durch bevor Sie das Gerat einsetzen. Die Nichtbeachtung dieser
Bedienungsanleitung kann zu schweren Verletzungen oder zu Schaden am
Gerat fihren.

Die Bedienungsanleitung basiert auf den in der Europaischen Union giiltigen
Normen und Regeln. Beachten Sie im Ausland auch landesspezifische Richt-
linien und Gesetze.

Bewahren Sie die Bedienungsanleitung fur die weitere Nutzung auf.

Wenn Sie das Gerat an Dritte weitergeben, geben Sie unbedingt diese Bedie-
nungsanleitung mit.

BestimmungsgemaBer Gebrauch

Das Gerat ist ausschliefilich zum Aufwarmen und Erhitzen von Zutaten und

Flissigkeiten konzipiert. Es ist dazu bestimmt, im Haushalt und in ahnli-

chen Anwendungen verwendet zu werden wie beispielsweise:

e in Kichen fur Mitarbeiter in Laden, Biros und anderen gewerblichen
Bereichen;

e in landwirtschaftlichen Anwesen;

e von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen;

e in Frihstickspensionen.

Verwenden Sie das Gerat nur wie in dieser Bedienungsanleitung beschrie-

ben. Jede andere Verwendung gilt als nicht bestimmungsgemaf und kann

zu Sachschaden oder sogar zu Personenschaden fiihren. Das Gerat ist kein

Kinderspielzeug.



Weder Hersteller noch Handler tbernehmen Haftung fur Schaden, die durch
nicht bestimmungsgemafen oder falschen Gebrauch entstanden sind.

Zeichenerklarung

Die folgenden Symbole werden in dieser Bedienungsanleitung, auf dem Ge-
rat oder auf der Verpackung verwendet.

Dieses Symbol gibt lhnen nitzliche Zusatzinformationen zur
Inbetriebnahme und Handhabung.
i: Dieses Symbol warnt vor heifien Oberflachen.

Sicherheit

Hinweiserklarung

Die folgenden Symbole und Signalworter werden in dieser Bedienungsanlei-
tung, auf dem Gerat oder auf der Verpackung verwendet.

Dieses Signalsymbol/-wort bezeichnet eine Ge-
AWARNUNG.' fahrdung mit einem mittleren Risikograd, die,

wenn sie nicht vermieden wird, den Tod oder eine

schwere Verletzung zur Folge haben kann.

Dieses Signalsymbol/-wort bezeichnet eine Ge-
AVORSlCHT! fahrdung mit einem niedrigen Risikograd, die,

wenn sie nicht vermieden wird, eine geringflgige

oder maflige Verletzung zur Folge haben kann.

Dieses Signalwort warnt vor moglichen Sach-

HINWEIS! schaden.



Allgemeine Sicherheitshinweise

AWARNUNG!

Stromschlaggefahr!

Fehlerhafte Elektroinstallation oder zu hohe Netzspannung kdnnen zu elekt-

rischem Stromschlag fiihren.

Schlieflen Sie das Gerat nur an, wenn die Netzspannung der Steckdose
mit der Angabe auf dem Typenschild ibereinstimmt.

Schlieflen Sie das Gerat nur an eine gut zugangliche Steckdose an, damit
Sie es bei einem Storfall schnell vom Stromnetz trennen kénnen.
Betreiben Sie das Gerat nicht, wenn es sichtbare Schaden aufweist oder
das Netzkabel bzw. der Netzstecker defekt ist.

Wenn das Netzkabel des Gerates beschadigt ist, muss es durch den
Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine ahnlich qualifizierte Per-
son ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

Offnen Sie das Gehause nicht. Nehmen Sie keine Modifikationen am
Gerat vor. Uberlassen Sie die Reparatur Fachkriften. Wenden Sie sich
dazu an eine Fachwerkstatt. Eigenstandig durchgefiihrte Reparaturen
oder Modifikationen, ein unsachgemafBer Anschluss oder eine falsche
Bedienung konnen die Betriebssicherheit beeintrachtigen. Ferner sind in
einem solchen Fall Haftungs- und Garantieanspriiche ausgeschlossen.
Bei Reparaturen dirfen nur Teile verwendet werden, die den urspriingli-
chen Geratedaten entsprechen. In diesem Gerat befinden sich elektri-
sche und mechanische Teile, die zum Schutz gegen Gefahrenquellen un-
erlasslich sind.

Beriihren Sie keine inneren Komponenten des Gerates.

Betreiben Sie das Gerat nicht mit einer externen Zeitschaltuhr oder ei-
nem separaten Fernwirksystem.

Tauchen Sie weder das Gerat noch das Netzkabel oder den Netzstecker
in Wasser oder andere Flissigkeiten.

Fassen Sie den Netzstecker niemals mit feuchten Handen an.
Verwenden Sie das Netzkabel nie als Tragegriff.



Ziehen Sie den Netzstecker nie am Netzkabel aus der Steckdose, son-
dern fassen Sie immer den Netzstecker an.

Halten Sie das Gerat, den Netzstecker und das Netzkabel von offenem
Feuer und heifien Flachen fern.

Verlegen Sie das Netzkabel so, dass es nicht zur Stolperfalle wird.
Knicken Sie das Netzkabel nicht und legen Sie es nicht Uber scharfe
Kanten.

Verwenden Sie das Gerat nur in Innenraumen. Betreiben Sie es nie in
Feuchtraumen oder im Regen.

Lagern Sie das Gerat nie so, dass es in eine Wanne oder in ein Waschbe-
cken fallen kann.

Greifen Sie niemals nach einem Elektrogerat, wenn es ins Wasser gefal-
len ist. Ziehen Sie in einem solchen Fall sofort den Netzstecker aus der
Steckdose.

Sorgen Sie dafiir, dass Kinder keine Gegenstande in das Gerat hineinste-
cken.

Wenn Sie das Gerat nicht benutzen, es reinigen oder wenn eine Stdorung
auftritt, schalten Sie das Gerat immer aus und ziehen Sie den Netzste-
cker aus der Steckdose.

AWARNUNG!

Gefahren fir Kinder und Personen mit verringerten physischen, sensori-

schen oder mentalen Fahigkeiten (beispielsweise teilweise Behinderte, dlte-

re Personen mit Einschrankung ihrer physischen und mentalen Fahigkeiten)

oder Mangel an Erfahrung und Wissen (beispielsweise &ltere Kinder).

Dieses Gerat kann von Kindern ab acht Jahren und dariiber sowie von
Personen mit verringerten physischen, sensorischen oder mentalen Fa-
higkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen benutzt werden, wenn
sie beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des Gerates
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstehen.
Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und Benutzer-
Wartung dirfen nicht von Kindern ohne Beaufsichtigung durchgefiihrt
werden.



e Halten Sie Kinder junger als acht Jahre vom Gerat und der Anschlusslei-
tung fern.

e Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs nicht unbeaufsichtigt.

e Lassen Sie Kinder nicht mit der Verpackungsfolie spielen. Kinder kon-
nen sich beim Spielen darin verfangen und ersticken.

AWARNUNGJ

Brandgefahr!

Eine unsachgemafle Verwendung des Gerates kann zu einem Brand fihren.

e Die HeiBluft-Fritteuse ist als freistehendes Gerat konzipiert. Betreiben
Sie es nicht in einem Schrank oder einem anderen Mdbelstlick, um ei-
nen Hitzestau zu vermeiden.

AVORSICHT!

Verbrennungsgefahr!

Mit dem Gerat erhitzte Zutaten oder Flissigkeiten und deren Behaltnisse
konnen sehr heifl sein, was bei Hautkontakt zu Verbrennungen fiihren kann.

e Erhitzte Zutaten werden zum Teil nicht gleichmaBig heif3. Prifen Sie
deshalb vor dem Verzehr sorgfaltig die Temperatur. Das gilt insbesonde-
re fur Zutaten fur Kinder.

AVORSICHT!

Verbrennungsgefahr!

Teile des Gerétes (z. B. Luftauslass) konnen wahrend des Betriebs heif3 wer-
den, was bei versehentlichem Berihren zu Verbrennungen fiihren kann.
Auflerdem kann aus den Entliftungsoffnungen heier Dampf austreten.

e Um Verletzungen und Verbrennungen zu vermeiden, sollten Sie das Au-
Bengehause der Fritteuse nicht beriihren, wenn sie in Gebrauch ist. Fas-
sen Sie das Gerat ausschliefilich an vorgesehenen Griffflachen an und
verwenden Sie gegebenenfalls Kochhandschuhe oder Topflappen.

e Vorsicht beim Herausnehmen der zubereiteten Zutaten. Es besteht Ver-
brennungsgefahr!



Kinder jinger als 8 Jahre missen ferngehalten werden, es sei denn, sie
werden standig beaufsichtigt.

HINWEIS!

Beschadigungsgefahr!

UnsachgemafBer Umgang mit dem Gerat kann zu Beschadigungen des Gera-

tes flihren.

Installieren und Platzieren Sie die Heif3luft-Fritteuse nur an geeigneten
Orten.

Stellen Sie das Gerat auf einer gut zuganglichen, ebenen, trockenen,
hitzebestandigen und ausreichend stabilen Flache auf. Stellen Sie das
Gerat nicht an den Rand oder an die Kante der Flache.

Stellen Sie das Gerat nie auf oder in der Nahe von heiflen Oberflachen ab
(Herdplatten etc.).

Bringen Sie das Netzkabel nicht mit hei3en Teilen in Beriihrung.

Setzen Sie das Gerat niemals hoher Temperatur (Heizung etc.] oder Wit-
terungseinflissen (Regen etc.) aus.

Fillen Sie niemals Flissigkeit in das Gerat.

Reinigen Sie das Gerat regelmaflig und entfernen Sie Speisereste nach
dem Gebrauch. Eine mangelhafte Sauberkeit kann zu einer Zerstdrung
von Oberflachen fihren, was die Lebensdauer beeinflusst und moglich-
erweise zu gefahrlichen Situationen fihren kann.

Tauchen Sie das Gerat zum Reinigen niemals in Wasser oder andere
Flissigkeiten und verwenden Sie zur Reinigung keinen Dampfreiniger.
Das Gerat kann sonst beschadigt werden.

Geben Sie das Gerat keinesfalls in die Spiilmaschine. Sie wiirden es
dadurch zerstéren.

Benutzen Sie das Gerat nicht mehr, wenn die Kunststoffbauteile des
Gerates Risse oder Spriinge oder sich verformt haben. Stellen Sie si-
cher, dass beschadigte Bauteile nur durch passende Originalersatzteile
ersetzt werden.

Decken Sie die Liftungséffnungen des Gerates nicht ab.

Legen Sie keine Gegenstande auf die Fritteuse.



Produktbeschreibung

Das Gerat ist eine HeiBluft-Fritteuse zum Garen und Frittieren von Zutaten
mit wenig bis keinem Fett. Dazu wird eine Zutat nach Wahl in den Frittier-
korb (11) der Frittierschublade (8) gelegt, und diese dann in das Geh3use
geschoben.

Die Zubereitung wird vorab tber den Timer-Drehknopf (1) und den Tempera-
tur-Drehknopf (4) eingestellt.

Erstinbetriebnahme

Gerat und Lieferumfang priifen

HINWEIS!

Beschadigungsgefahr!

Wenn Sie die Verpackung unvorsichtig mit einem scharfen Messer oder an-

deren spitzen Gegenstanden 6ffnen, kann das Gerat schnell beschadigt wer-

den.

e Gehen Sie beim Offnen sehr vorsichtig vor.

1. Nehmen Sie das Gerat aus der Verpackung.

2. Prifen Sie, ob die Lieferung vollsténdig ist (siehe Abb.1). Der Lieferum-
fang umfasst neben dem Geh&use, eine Frittierschublade (8) und einen
Frittierkorb (11).

3. Kontrollieren Sie, ob das Gerat oder die Einzelteile Schaden aufweisen.
Ist dies der Fall, benutzen Sie das Gerat nicht. Wenden Sie sich Uber die
auf der Riickseite angegebene Hotline an den Hersteller.



Grundreinigung

e Entfernen Sie das Verpackungsmaterial sowie samtliche Schutzfolien,
Aufkleber und Etiketten vom Gehause.

° Entnehmen Sie den Frittierkorb
. ' (11) aus der Frittierschublade (8) und
28 entnehmen Sie auch hier das Verpa-

ckungsmaterial. Ziehen Sie hierzu die
Frittierschublade mit Frittierkorb am

Frittierkorbgriff (7) aus dem Gerat, klap-

pen Sie die Transparente Abdeckung (5)
der Frittierkorbentriegelungstaste (6] in

Pfeilrichtung nach oben, driicken Sie die
Frittierkorbentriegelungstaste und heben
Sie den Frittierkorb nach oben aus der
Frittierschublade (siehe Abb. 2).

Abb. 2

e Reinigen Sie vor der erstmaligen Benutzung alle Teile des Gerates wie
im Kapitel ,,Reinigung” beschrieben.

Bedienung

AVORSICHT!

Verbrennungsgefahr!

Mit dem Gerat erhitzte Zutaten und deren Behaltnisse konnen sehr heil3

sein, was bei Hautkontakt zu Verbrennungen fiihren kann.

e Fassen Sie Frittierkorb und Frittierschublade nach dem Frittieren nicht
mit bloen Handen an. Entnehmen Sie den Frittierkorb nur aus der
Schublade, indem Sie ihn am Griff anfassen.

e Lassen Sie erhitzte Zutaten oder Flussigkeiten etwas abkihlen, bevor
Sie diese verzehren.



Frittieren der Zutaten

AVORSICHT!

Verbrennungsgefahr

Die Frittierschublade mit Frittierkorb und die Zutaten werden beim Frit-
tieren sehr heif3. Je nach Art der Zutaten kann Dampf aus der Frittier-
schublade entweichen.

HINWEIS!

Beschadigungsgefahr!

UnsachgemafBer Umgang mit dem Gerat kann zu Beschadigungen des Gera-

tes flihren.

Stellen Sie das Gerat auf einer gut zuganglichen, ebenen, trockenen,
hitzebestandigen und ausreichend stabilen Flache auf. Stellen Sie das
Gerat nicht an den Rand oder an die Kante der Flache.

Ziehen Sie die Frittierschublade mit Frittierkorb immer vorsichtig mit
einer Hand aus dem Gehaduse wahrend Sie das Gehause dabei mit der
anderen Hand festhalten.

Legen Sie zum Frittieren immer den Frittierkorb in die Frittierschublade
und die Zutaten in den Frittierkorb.

Fillen Sie kein Ol oder anderen Fliissigkeiten in die Frittierschublade.
Stellen Sie nichts auf das Gerat, da durch Veranderung des Luftstroms
das Frittierergebnis gestort werden konnte und das Gerat berhitzen
kann.

Trennen Sie die HeifBluftfritteuse bei Nichtbenutzung von der Stromzu-
fuhr.

Setzen Sie den befillten Frittierkorb (11) in die Frittierschublade (8) ein
und schlieflen Sie das Gerat an die Stromzufuhr an.

Achten Sie darauf, dass die Frittierschublade (8) mit Frittierkorb
(11) korrekt im Geh&use der Fritteuse eingesetzt ist. Das Gerat

funktioniert nur mit richtig eingerasteter Frittierschublade.




2. Wihlen Sie durch Drehen des Temperatur-Drehknopfes (4) eine Be-
triebstemperatur zwischen 140 und 200 °C aus.

3. Stellen Sie den Timer-Drehknopf (1) auf die gewiinschte Zeit (plus 3
Minuten zum Vorheizen, falls die HeiBluftfritteuse kalt ist] ein. Die griine
Heizleuchte (3) und die rote Betriebsleuchte (2] leuchten nun und die
Heifluftfritteuse beginnt zu heizen.

Die HeiBluftfritteuse heizt nicht, wenn der Timer nicht einge-
stellt wurde oder die Frittierschublade (8] nicht korrekt einge-
schoben wurde.

Die griine Heizleuchte (3) erlischt, sobald die eingestellte Tem-
peratur erreicht ist. Wahrend des Frittierens schaltet sich die

grine Heizleuchte ein und aus, wahrend im Inneren der Fritteu-
se die eingestellte Temperatur konstant gehalten wird.

4. Offnen Sie zum gleichmaBigen Garen nach der Halfte der Garzeit die
Frittierschublade (8) und priifen Sie den Inhalt im Frittierkorb (11). He-
ben Sie den Frittierkorb aus der Schublade, um die Lebensmittel im
Frittierkorb zu wenden oder zu schiitteln. Setzen Sie den Frittierkorb
nach Abschluss wieder in die Frittierschublade ein und passen Sie die
Temperatur bei Bedarf an. Der Timer zahlt weiter herunter wahrend die
Frittierschublade geoffnet ist, allerdings hort die HeiBluftfritteuse auf zu
heizen, bis die Frittierschublade wieder eingesetzt wird.

5. Sobald die eingestellte Betriebszeit abgelaufen ist, ertont ein Signal und
die HeiBluftfritteuse schaltet sich automatisch aus, die rote Betriebs-
leuchte (2) und die griine Heizleuchte (3) erloschen.

6. Entnehmen Sie die Frittierschublade (8] mit Frittierkorb (11) und schiit-
teln Sie die Lebensmittel kraftig. Priifen Sie die Lebensmittel auf Brau-
nung und Gargrad. Falls zusatzliches Frittieren erforderlich ist, passen
Sie die Temperatur wie gewiinscht an und stellen Sie den Timer in 5-
Minuten-Schritten erneut ein, solange bis die Lebensmittel vollstandig
gegart sind.

- Lassen Sie gegarte Lebensmittel immer 5 bis 10 Sekunden
@ ruhen, bevor Sie die Frittierschublade (8) aus der HeiB3luft-

fritteuse oder Lebensmittel aus dem Frittierkorb (11) neh-

men.




Zum Abschluss des Frittiervorgangs nehmen Sie die Frittierschublade (8)
aus dem Gerat und stellen diese auf einen flachen, hitzebestandigen Un-
tergrund. Nehmen Sie dann den Frittierkorb (11) aus der Schublade und
schitten Sie die frittierten Lebensmittel auf Ihre Servierflache.

Geben Sie den Frittierkorb (11) rasch zuriick in die Frittierschublade (8)
und verriegeln Sie ihn, falls Sie eine nachste Portion zubereiten moch-
ten. Die HeiBluftfritteuse heizt dann schneller auf als bei der Erstbenut-
zung.

Stellen Sie nach dem Frittieren die Temperatur (4) und den Timer-
Drehknopf (1) auf ,.0" (Aus), die rote Betriebsleuchte (2] und griine Heiz-
leuchte (3] erléschen.

Frittier-Tipps

Beim Frittieren mit Heif3luft empfiehlt sich das Besprihen mit Oliven-
oder Pflanzenol.

Geben Sie nicht zu viele Lebensmittel in den Frittierkorb (11). Fillen Sie
den Frittierkorb nicht mehr als 2/3. Beim Frittieren von frischem Gemii-
se sollten Sie nicht mehr als ca. 3 Tassen Lebensmittel in den Frittier-
korb geben.

Zur Vermeidung ubermafBiger Rauchentwicklung bei der Zubereitung
von Lebensmitteln mit hohem Fettgehalt, wie Hahnchen oder Wiirsten,
missen Sie moglicherweise zwischen den Portionen das Fett aus der
Frittierschublade entfernen.

Tupfen Sie Lebensmittel vor dem Garen immer trocken, damit sie brau-
ner werden und Gbermafig viel Rauch vermieden wird.

Dricken Sie zum Frittieren kleiner Portionen frisch panierter Lebens-
mittel die Panade an, damit sie besser haftet.

Ordnen Sie die Lebensmittel so im Frittierkorb an, dass sie sich nicht
beriihren, anderenfalls kann die Luft nicht richtig zirkulieren.

Die HeiBluftfritteuse kann zum Aufwarmen von Lebensmitteln genutzt
werden. Stellen Sie hierzu die Temperatur auf 140 °C und die Zeit auf bis
zu 10 Minuten ein.



Fligen Sie vorab etwas Ol zu frischen Kartoffeln hinzu und lassen Sie es
einige Minuten ziehen um ein knuspriges Ergebnis zu erhalten.

Alle Snacks, die in einem Ofen zubereitet werden konnten, konnen auch
in der Heif3luftfritteuse zubereitet werden.

Die optimale Menge fiir die Zubereitung von knusprigen Pommes Frites
betragt 500 Gramm.

Verwenden Sie halbfertigen Teig, um gefiillte Snacks schnell und ein-
fach zuzubereiten. Halbfertiger Teig erfordert auch eine kiirzere Vorbe-
reitungszeitzeit als hausgemachter Teig.

Legen Sie eine ausreichend kleine Backform oder eine Ofenform in den
Frittierkorb (11), wenn Sie einen Kuchen oder eine Quiche backen, zer-
brechliche oder gefiillte Zutaten frittieren mochten.

Sie konnen die Heif3luft-Fritteuse auch zum Aufwarmen von Zutaten
verwenden.

Frittiertabelle

Die folgende Tabelle hilft Ihnen bei der Auswahl der Grundeinstellungen fir
die Zutaten. Beachten Sie, dass diese Einstellungen nur durchschnittliche

Angaben darstellen. Da sich die Zutaten in Grof3e, Form und Konsistenz un-

terscheiden, konnen wir keine perfekten Einstellungen fir lhre Zutaten ga-

rantieren.
Menge | Timer |Temperatur |Schiitteln Extra
Min. - (min.) (°C) Hinweis
Max. (g)

Kartoffeln &

Fritten

Dinne, gefrorene |300-400 |[18-25 200 Ja

Fritten

dicke gefrorene |300-400 |20-25 |200 Ja

Fritten




Kartoffelgratin 500 20-25 |200 Ja

Fleisch &

Gefliigel

Steak 100-500 ([8-12 180 Nein

Schweinekote- 100-500 |[8-12 180 Nein

letts

Hamburger 100-500 |[10-20 180 Nein

Wiener im Blat- [100-500 [6-10 200 Nein

terteigmantel

Hihnerbrustfilet |100-500 |[15-20 200 Nein

Snacks

Frihlingsrolle 100-400 |(8-10 200 Ja

Chicken Nuggets |100-500 (12-15 |200 Ja Ofenfertig

Fischstdbchen 100-400 |6-10 200 Nein verwenden

Gefllltes Gemise | 100-400 ([15-18 160 Nein

Backwaren

Kuchen 300 8-10 190 Nein

Quiche 400 20-22 |180 Nein errw.enden
Sie eine

Muffins 300 15-18 |200 Nein susitzliche

Kekse 400 20 160 Nein Backform




Reinigung

AWARNUNGJ

Stromschlaggefahr!

Ein unsachgemafles Vorgehen bei der Reinigung kann zu einem Strom-
schlag fiihren. Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker aus der Steck-
dose.

AWARNUNG!

Kurzschlussgefahr!

In das Gehause eingedrungenes Wasser oder andere Flussigkeiten konnen

einen Kurzschluss verursachen.

e Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder andere Flissigkeiten.

e Achten Sie darauf, dass kein Wasser oder andere Flissigkeiten in das
Gehause gelangen.

HINWEIS!

Beschadigungsgefahr!

UnsachgemafBer Umgang mit dem Gerat kann zu Beschadigungen des Gera-

tes fihren.

e Verwenden Sie keine aggressiven Reinigungsmittel, Biirsten mit Metall-
oder Nylonborsten sowie keine scharfen oder metallischen Reinigungs-
gegenstande wie Messer, harte Spachtel und dergleichen. Diese kdnnen
die Oberflachen beschadigen.

e Benutzen sie keinen Dampfreiniger zum Reinigen des Gerates.

e Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser, um es zu reinigen.

e Geben Sie das Gerat oder Teile davon keinesfalls in die Splilmaschine.
Sie wiirden sie dadurch zerstéren.



1. Vor dem Reinigen der Fritteuse immer den Netzstecker ziehen und ab-
warten bis sich das Gerat abgekuhlt hat.

2. Wischen Sie das Gehause der Fritteuse nur mit einem leicht angefeuch-
teten Tuch ab und achten Sie darauf, dass keine Fliissigkeit, Ol oder Fett
in die Luftauslassschlitze (10] laufen.

3. Reinigen Sie das Geréat nach jeder Benutzung immer griindlich und ent-
fernen Sie alle Bratfette.

4. Waschen Sie die Frittierschublade (8) und den Frittierkorb (11) mit ei-
nem milden Seifenwasser. Vergewissern Sie sich, dass die Zubehdorteile
grundlich abgetrocknet sind, bevor Sie sie wieder in das Gerat setzen.

5. Frittierschublade und Frittierkorb sind nicht spiilmaschinenfest.

6. Wischen Sie nicht an den Heizelementen im Gehauseinneren.

Wartung und Pflege

Das Gerat ist wartungsfrei. Stellen Sie jedoch sicher, dass das Gerat regel-
mafig gereinigt wird und dass Speisereste entfernt werden. Eine mangel-
hafte Sauberkeit kann zu einer Zerstorung der Oberflachen fiihren, was die
Lebensdauer beeinflusst.

Aufbewahrung

e Alle Teile missen vor dem Aufbewahren vollkommen trocken sein.
e Bewahren Sie das Gerat stets an einem trockenen Ort auf.
e Schiitzen Sie das Gerat vor direkter Sonneneinstrahlung.

e Lagern Sie das Gerat fur Kinder unzuganglich, sicher verschlossen und
frostfrei bei Zimmertemperatur.



Technische Daten

Artikelnummer: 46150311

Modell: HLF-3001
Netzspannung: 220-240V~ 50-60Hz
Leistung: 1300W

Kapazitat: 3L

Abmessungen (in cm]): 39x28x31,5(LxBxH)
Gesamtgewicht: 4,8 kg

Entsorgung

Verpackung entsorgen

@ Die Dualen Systeme organisieren die Sammlung, Sortierung und

% Verwertung von Verkaufsverpackungen und folgen damit den Vor-

gaben des deutschen Verpackungsgesetzes. Entsorgen Sie Verpa-

ckungen aus Pappe / Papier in die Altpapiertonne, Verpackungen aus Kunst-

stoff, Metalle oder Verbundmaterialien in die Gelbe Tonne / Gelben Sack und

Verpackungen aus Glas ggf. nach Farbe in die dafir vorgesehenen Altglas-
behalter.

UMWELTSCHUTZ

= européische Abfallrahmenrichtlinie [Richtlinie 2008/98/EG)
= WEEE-Richtlinie 2012/19/EU
(Deutsches Bundesrecht: z.B. KrWG, VerpackG, BatterieG, ElektroG u.w.)




Gerat entsorgen

(Anwendbar in der Europaischen Union und anderen europdischen Staaten
mit Systemen zur getrennten Sammlung von Wertstoffen)

Altgeradte dirfen nicht in den Hausmiill!

Sollte fiir das Gerat einmal keine Verwendung mehr bestehen, ist
jeder Endnutzer gesetzlich dazu verpflichtet, Altgerdte getrennt
vom Hausmiill zu entsorgen. Das kann z. B. bei den kommunalen
Sammelstellen oder in den Verkaufshausern erfolgen. Die Abgabe

haushaltsiiblichen Mengen ist grundsatzlich kostenlos. Aber auch groflere

von kleinen Altgerdten (Kantenldnge max. 25 cm] in

Altgerate konnen beim Neukauf auch bei der Lieferung von Neugeraten der
gleichen Geré&teart und Funktion kostenlos zur Entsorgung ab-/mitgegeben
werden. Damit wird gewahrleistet, dass Altgerate fachgerecht verwertet
bzw. entsorgt und die Rohstoffe dem Recyclingkreislauf zugefiihrt werden
konnen.

Der Endnutzer muss die Abholung von Grofigerdaten schon beim Kauf
anmelden und hat die Eigenverantwortung personliche Daten vor der
Abgabe/Abholung zu lGschen. Gerdte die mit dem WEEE Symbol
(durchgestrichene Miilltonne auf R&dern) gekennzeichnet sind erfiillen die
gesetzlichen Vorgaben und WEEE Richtlinien.
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Konformitatserklarung

Konformitatserklarung: Mit diesem Symbol gekennzeichnete
c € Produkte erfiillen alle anzuwendenden Gemeinschaftsvorschrif-

ten des Europdischen Wirtschaftsraums. Die Bewertung des Ge-
rates erfolgte nach europaischen Richtlinien, diese sind in der Konformi-
tatserklarung aufgefihrt. Sie besitzen daher ein Gerat, das hinsichtlich der
Konstruktion die Schutzziele der Europaischen Gemeinschaft zum sicheren
Betrieb der Gerate erfillt. Die Konformitatserklarung kann auf der Internet-

seite www.khg-info.de abgerufen werden.
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